
 

 

  

S  C  H  Ö  N  E  M  A  N  N 

VORSPEISE | STARTER  

Mille-feuille vom Kürbis, Salatspitzen, Gewürzschaum, Kürbisölerde   
Pumpkin mille-feuille, lettuce tips, spice foam, pumpkin oil soil 
 
Consomme vom heimischen, Wild Pistazien-Preiselbeer-Crepinette, 
Wiesenkräuter  
Consommé of local, wild pistachio cranberry crepinette, meadow herbs 

HAUPTGANG |  MAIN COURSE  

Gebackenes Rinder Short Rib, Grünes Tomaten Chutney, eingelegter Kürbis, 
Süßkartoffel Chili Püree 
Baked beef short rib, green tomato chutney, pickled pumpkin, sweet potato 
chilli puree 
 
Saint-Pierre Fische, karamellisiertes Chicorée Risotto, Belper Knolle, Weißer 
Balsamico-Colomboschaum 
Saint-Pierre fish, caramelised chicory risotto, belper tuber, white balsamic 
colombo foam 
 
Praline vom Wirsing, Herbstgemüse gefüllt schwarzer Reis, Walnuss, 

Brennnessel-Sud   
Savoy cabbage praline, autumn vegetables stuffed black rice, walnut, nettle 
broth 

DESSERT   

Zwetschgentarte, weißer Schokoladen Espuma, Balsamico-Eis 
Plum tart, white chocolate espuma, balsamic ice cream 
 
Kleine Rohmilchkäseauswahl vom Affineur Waltmann, Feigensenf, 
Tomatenchutney, Brot 
Small selection of raw milk cheeses from Affineur Waltmann, fig mustard, 
tomato chutney, bread 

 
 

2-Gang · 2 courses  39 
 


