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FEIERTAGE IM SOFITEL
FRANKFURT OPERA

FESTIVE SEASON AT
SOFITEL FRANKFURT OPERA
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Feiern Sie wahrend der Festtage die
,Joie de Vivre' im Sofitel Frankfurt Opera!

Celebrate the ‘joie de vivre' this Festive Season
at Sofitel Frankfurt Operal
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UNSER FESTLICHES FUNF-GANGE-MENU

Am 24. Dezember inklusive Aperitif, Weinbegleitung pro Gang
und Softgetranken ab 17.30 Uhr fUr 179 Euro pro Person.
Am 25. und 26. Dezember inklusive Aperitif und Softgetranken
ab 12.30 Uhr fOr 149 Euro pro Person.

OUR FESTIVE FIVE-COURSE MENU

On 24 December including aperitif, wine accompaniment
and soft drinks from 5.30 p.m. for 179 euros per person

Gans To Go

Ab dem 11. November konnen Sie auBerdem lhre ‘Gans To Go’
bestellen! Die Gans ist fUr 4 Personen und wird mit Rotkohl,
Knoédeln, Kastanien und Bratapfel serviert. Dazu erhalten Sie

eine Flasche ausgewahlten Rotweins.Der Preis betragt

179 Euro, bei einer Mindestbestelldauer von 1 Tag im Voraus.

,GOOSE TO €O

From 11th November let us take away your baking stresses by
ordering yvour ‘Goose to Go'l The goose serves 4 people and
is accompanied with red cabbage, dumplings, chestnuts
and roast apple. Enjoy a bottle of our house red wine also.
Priced at 179 euros, with a minimum of 1-day order in advance.

SCHONEMANN
+49 (0) 69 256 695 936 | restaurant-schoenemann@sofitel.com

QO




WEIHNACHTSMENU

Winterliche Wachtelgalantine | Birnen GewUrzmarmelade
Orangen Rosmarinbrioche Feldsalat
Winter quail galantine | pear spice jam
orange rosemary brioche | lamb's lettuce

Angeraucherter Saibling mit Jakobsmuschel
Zweierlei vom Blumenkohl
Moosbeerenchutney | Sauerampferschaum
Smoked char with scallop | two kinds of cauliflower
cranberry chutney | sorrel foam

Duett vom Apfel | Brombeere & Estragon | Nelkencraker
Duet of apple | blackberry & tarragon | clove cracker

Trilogie von der heimischen Ente | Schwarzwurzel
Rote Bete | Wintergrun Kartoffelkrapfen
Trio of local duck | black balsify | beetroot | wintergreens
potato fritters

BUche de Noél Chocolat | Gluhweinkirschen
Zwergorangen | Sechuan Pfeffer Eis
BOche de Noél chocolat | mulled wine cherries
dwarf aranges | sechuan pepper Ice cream
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Feiern Sie mit uns Silvester

mit einem extravaganten Sieben-Gange-Menu,
beginnend mit einem Aperitif um 17.30 Uhr.

FeiernSie anschlieBend bei einem Glas Ruinart
um Mitternacht und Live-Musik weiter.

Buchen Sie dieses Erlebnis bei uns fur 209 Euro pro Person.

Join us on New Year's Eve

for an extravagant seven-course menu,
beginning with an aperitif at 5:30 p.m.

Continue the festivities with a glass of Ruinart
at midnight and live music.

Book this experience with us for 209 euros per person.
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SCHONEMANN

+49 (0) 69 256 695 936 | restaurant-schoenemann@sofitel.com




/% , SILVESTER MENU
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AN Marinated oyster| Yuzu | Chester bread
| \ Red wine vinegar Shallots Cavia

Maultasche vom getruffelten Kalbskopf | Apfel Selleriesalat
Schwarze Walnusse Truffel
Truffled calf's head pasta pocket | Apple celery salad
Black walnuts | Truffles

Cappuccino vom Hummer | Zitronengrasschaum
Pikantes Krabbenbrot | Meerrettich
Lobster Cappuccino | Lemon Grass Foam |
Spicy Crab Bread | Horseradish

Steinbutt mit Zucchinischuppen | WeiBes BohnenpuUree
Alte Tomaten | Winterportulak
Turbot with courgette flakes | white bean puree
aged tomatoes winter purslane

Granatapfelsorbet | Blattgold | Champagner
Pomegranate sorbet | Gold leaf | Champagne

Scheibe vom rosa gebratenen Rinderfilet | Hokkaido Kurbis
Flower Sprouts | Anna Kartoffeln
Sliced pink roasted beef fillet | Hokaido pumpkin
Flower Sprouts | Anna potatoes

Mille feuille vom geschmorten Apfel | eigenes Sorbet
Mandelkrokant | beschwipste Rosinen

Mille feuille of braised apple | home made sorbet
almond brittle | tipsy sultanas




GenieRen Sie einen festlichen Drink von unserer von
Goethe inspirierten Cocktailkarte oder lhren klassischen
Lieblingscocktail in Lili‘s Bar.

Dazu gibt es eine Auswahl an kleinen Gerichten und Snacks.

Lili's Bar ist ideal fur kleine Feiern, Feierabendgetranke
oder einen nachtlichen Digestif.

Enjoy a festive tipple in Lili's Bar
from our Goethe inspired cocktail menu or your
favourite classic cocktail.

A selection of small plates and snacks are
available to accompany.

Lili's Bar is ideal for small celebrations,
post vvork drinks or a late mght digestif.

+49 (0) 69 256 695 935 | H8159-fb@sofitel.com




WEIHNACHTSFEIERN
Von kleinen Familienfeiern mit 25 Personen bis zu groBen
Firmenevents mit bis zu 180 mersonen, planen wir mit ihnen
eine unvergessliche Weihnachtfeier
129 Euro pro Person fur unser Festpaket

Sekt oder GlUhwein zum Empfang
3 Canapees pro Person zum Empfang
Raummiete
Weihnachtliches 3 Gang MenU oder Buffet
3-stundige Getrankepauschale
MenUkarten
Weihnachtsbaum

CHRISTMAS PARTIES
From small gatherings, to grand celebrations, we can host private
parties from 25 to 180 guests. Let us plan a party to remember!
129 euros per person for our festive package

Sparkling wine or mulled wine at the reception
3 canapes per person at reception
Room Hire
Festive 3-course menu or buffet
3-hour drinks package
Menu cards
Christmas tree




SOFITEL SPA

Es gibt keine bessere Zeit im Jahr,
um sich im Sofitel Spa verwdhnen zu lassen.

Unsere besondere Empfehlung ist die Gesichts- und Korper-
behandlung SOTHYS Secrets Le Soin Excellence fUr eine
natUrliche Hautverjiongung und Anti-Aging-Eigenschaften.
Erleben Sie elf einzigartige Rezepturen mit dem Maximum
an Wirkstoffkonzentration der exklusiven Kombination von
Stammzellen der SOTHYS Rose und
kostbarem Porzellanblumendl.

Gesichts- & Kérperbehandlung 150 Min
Gesichtsbehandlung 90 Min
Der Preis ab 160 Euro

What better time of the year for a bit of pampering
at Sofitel Spa. Our recommendation is the SOTHYS Secrets Le Soin
Excellence facial and body treatment, for natural skin rejuvenation
and anti-aging properties. Experience eleven unique formulations
with the maximum concentration of active ingredients from the
exclusive combination of stem cells of the SOTHYS rose
and precious porcelain flower oil.
Face & body treatment 150 minutes
Facial treatment 90 minutes
From 160 euros.




FESTLICHER HOTELAUFENTHALT

GenieBen Sie einen unvergesslichen und luxuridésen
Aufenthalt mit Ihren Lieben, mit Blick auf den Opernplatz im
Herzen von Frankfurt. Besuchen Sie den berUhmten
Frankfurter Weihnachtsmarkt, warmen Sie sich bei einem
GlUhwein auf, genieBen Sie einen Einkaufsbummel auf
der GoethestraBe oder gehen Sie Eislaufen.
Frankfurt ist diesen Winter voller Aktivitaten!

Aufenthalte im Dezember in einem Superior-Zimmer for
2 Personen mit Frohstuck ab 405 Euro je nach Verfigbarkeit

FESTIVE STAYS

Enjoy a memorable and luxurious stay with loved ones,
overlooking the Opera Square in the heart of Frankfurt.
Visit the renowned Frankfurt Christmas Market, warm up with
some mulled wine, enjoy some shopping
on the Coethestrasse or go ice-skating.

Frankfurt is brimming with activities this winter!
December stays in a Superior room for 2 guests with breakfast
start from 405 euros, subject to availability




KONTAKTE
CONTACT

Reservations:
+49 (0) 69 256695 852 | H8159-re2@sofitel.com

Restaurant Schénemann:
+49 (0) 69 256 695 936 |
restaurant-schoenmann@sofitel.com

Lili's Bar:
+49 (0) 69 256 695 935 | H8159-fb@sofitel.com

Private Events:
+49 (0) 69 256 695 864 | H8159-sb@sofitel.com

Spa:
+49 (0) 69 256 695 878 | H8159-TH@sofitel.com



