
VORSPEISEN | STARTERS

Sommerröllchen mit Karotte und Sellerie gefüllt | Mango Chlicreme | 
Papadum (V) 
Summer rolls filled with carrot and celery | mango chlicreme | Papadum

Tomaten Wassermelonen Gazpacho | Minze | Croutons (V)
Tomato watermelon gazpacho | mint | croutons

HAUPTGANG | MAIN COURSE

Zweierlei vom Landschwein an Bieressigjus
Two kinds of pork with beer vinegar jus

Rotes Meerbarbenfilet in leichter Anis Orangensauce
Red mullet fillet in light aniseed orange sauce

Dazu servieren wir Ihnen Spitzkohlgemüse | Kartoffel Schnittlauchstampf
Served with pointed cabbage | potato chive mash

Risotto mit Trevisiano | Kräuterseitlinge | pikante Cashewkerne | 
Apfelchutney(V)
Risotto with Trevisiano | herb mushrooms | spicy cashews | apple chutney

DESSERT | SWEETS

Panna Cotta mit Erdbeere
Panna Cotta with Strawberry

2-Gang · 2 courses    32

3-Gang · 3 courses   42

Inklusive einer kleinen Flasche Wasser
Including one small bottle of water

Unsere Philosophie ist es, Ihnen zu jeder Jahreszeit die besten und 
frischesten Produkte anzubieten.

Aus diesem Grund arbeiten wir mit Landwirten aus der Region zusammen, 
die uns jeden Tag beliefern. 

Our philosophy is to serve you the best and freshest products in every season. Therefore, 

we work together with farmers from the region, with daily deliveries. 

All prices are in EURO, including the applicable VAT and service charge.
Please contact our Service-team for a listing of possible allergens in our menu.

VORSPEISEN | STARTERS

Melone aus dem Basilikumrauch, Büffelmozzarella, Wildreispopcorn, 
Olivenölperlen (V)   21         
Basil-smoked melon, buffalo mozzarella, wild rice popcorn, olive oil pearls
B 

Carpaccio mit Knusperkugel vom Kalb, 
Tomatenvinigrette, Sauerampfereis, Mizunasalat  24
Carpaccio with crispy ball of veal, 
tomato vinigrette, sorrel rice, mizuna salad
C,B

Weiße Zwiebelcremesuppe, eingelegten Radieschen, 
Karotten – Selleriegrün 16
Cream of white onion soup, pickled radishes, carrot - celery greens
B,H

SALATE | SALADS

De-Light Salat mit Zitrusfrüchten, Avocado, Aprikose, 
Gojibeeren, gepuffte Körner (V)   19
De-Light Salad with citrus fruits, avocado, apricot, goji berries, 
puffed grains

Bunter Wildkräutersalat, Körnern, Sprossen, Croûtons (V)
Wild herbs salad, grains, sprouts, croutons
C

      Vorspeise / Starter  8
      Hauptgang / Main  14

mit Hähnchenbrust | with chicken breast strips  23
mit Rosmarin Knoblauch Garnelen | with rosemary garlic prawns 25
mit pikanten Rinderfiletstreifen | with spicy beef fillet 28

VOM LAND | COUNTRYSIDE

Mit Handkäs & Ahler Wurst gefüllte Hähnchenroulade, 
Romanesko, Brunnenkresserisotto, Mispelchenjus 43
Chicken roulade filled with hand cheese & Ahler sausage, 
Romanesco, watercress risotto, medlarjus
B,C

Wiener Schnitzel in Fassbutter gebacken mit Kartoffelsalat, 
Preiselbeeren, Zitrone 39
Viennese Escalope baked in butter served with potato salad, 
cranberries, lemon
B,C

Surf & Turf vom Entrecote und Carabinero Garnele, Kopfsalatherz mit 
lauwarmer Roquefort Marinade, warmen Ciabatta Salz Stangen 58
Surf & Turf of entrecote and Carabinero shrimp, lettuce heart with 
lukewarm lukewarm Roquefort marinade, warm ciabatta salt sticks
B,C,L

 = Vegetarian                  (V) = Vegan

FISCH UND MEER | FISH AND SEA

Gebratenes Wolfsbarschfilet & Pulpo, Chorizo, Minispargel, 
Passionsfrucht, Kartoffelperlen, Frankfurter Kräuter öl 34
Roasted sea bass fillet & octopus, chorizo, mini asparagus, 
passion fruit, potato pearls, Frankfurt herb oil
J,L

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Gebackene Povirad Artischocken, Oliven, 
lauwarmer Kirschtomatensalat, Ebly 32
Baked Povirad artichokes, olives, lukewarm cherry tomato salad, Ebly
C

DESSERTS | SWEETS

Hessische Tiramisu vom Apfelwein, Bauerntopfen, Booskop Apfel   15
Hessian tiramisu of apple wine, farmer’s curd, Booskop apple 
B,C

Variation vom Waltmann aus Erlangen 

dazu Brot, Butter, Feigensenf, geröstetes Tomaten Chutney  18
Selection of from the cheese corner Waltmann from Erlangen 
served with bread, butter, fig mustard, roasted tomato chutney
B,C,D

KAFFEESPEZIALITÄTEN | COFFEE SPECIALITIES

Espresso  3
Café Crème 4
Espresso Macchiato 4
Cappuccino 5
Cafè au lait 5
Valrhona heisse Schokolade 5

SCHÖNEMANN´S DUO

Ein Stück Patisserie nach Wahl des Küchenchefs und eine 
Kaffeespezialität Ihrer Wahl 12
A piece of patisserie of the chef’s choice and a coffee specialty 
of your choice

BUSINESS LUNCH 

Beispiel Business Lunch unten – ändert sich wöchenlich
Sample business lunch menu below–changes weekly

À la carte 

1 = Farbstoff / colouring agent
2 = Konservierungsstoff / preservative
3 = Antioxidationsmittel / antioxidant
4 = Geschmacksverstärker / flavour enhancer
5 = Säuerungsmittel / acidifying agent

7 = Emulgator / emulsifer
9 = Stabilisator / stabilising agent
12 = Süßstoff / sweetener
13 = Backtriebmittel / leavan
14 = Säureregulator / acidity regulator

A = enthält Eier
B = enthält Milch (einschl. Lactose)
C = enthält Gluten haltige Getreide
D = enthält Erdnüsse
E = enthält Schalenfrüchte
F = enthält Sesam
G = enthält Soja und Sojaprodukte

H = enthält Sellerie
I  = enthält Senf
J  = enthält Fisch und Fischerzeugnisse
K = enthält Krebstiere, Krebserzeugnisse
L = enthält Weichtiere, Weichtiererzeugnisse
      und Muscheln
M = enthält Lupine
N = enthält Schwefeldioxid/Sulfite
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Deklarationspflichtige Zusatzstoffe / declarable additives 
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