
Barkarte



“MAN SIEHT NUR MIT 
DEM HHERZEN GUT. DAS 

WESENTLICHE IST FÜR DIE 
AUGEN UNSICHTBAR.”

“IT IS ONLY WITH THE HEART 
THAT ONE CAN SEE RRIGHTLY; 

WHAT IS ESSENTIAL IS 
INVISIBLE TO THE EYE.” 



Le Goûter

Lobby & Lili´s Bar

Täglich von 15 bis 17 Uhr - Sonntags bereits ab 14 Uhr
Daily from 3 to 5 p.m. - Sundays already from 2 p.m.

Heißgetränk - Tee, Kaffee, Kaffeespezialitäten oder heiße Schokolde

Erdbeermascapone Törtchen mit Rosengel, Rosenschaum und Rosenblättern

Liquid Bethmännchen 

Pro Tisch ein “Der kleine Prinz” Buch

Hot drink - tea, coffee, coffee specialities or hot chocolate

Strawberry mascapone tartlet with rose gel, rose foam and rose petals

Liquid Bethmännchen 

One “The Little Prince” book per table

29,50€ pro Person

29,50€ per person 





Apéro Chic

Täglich von 17 bis 19 Uhr
Daily from 5 to 7 p.m.

Als Inbegriff französischer Joie-de-Vivre ist der Apéro Chic eine Zeit am am frühen 

Abend, um Kontakte zu knüpfen, sich zu entspannen, Freunde und Familie zu treffen und 

sich mit Drinks und kleinen Köstlichkeiten zu verwöhnen.

The epitome of French joie-de-vivre, Apéro Chic is a time in the early evening to 

socialise, relax, meet friends and family and indulge in drinks and small delicacies.

Starten Sie Ihren Abend mit einem liebevollen „Cin Cin“ bei einem, extra für diese Zeit 

kreierten Espresso Martini d’Or oder ein exquisites Glas Veuve Clicquot, dazu reichen wir 

Ihnen und Ihren Lieben kleine Köstlichkeiten aus dem Schatzkistchen.

Start your evening with an affectionate “chin-chin” over a specially created Espresso 

Martini d’Or, or an exquisite glass of Veuve Clicquot,accompanied by small delicacies 

from the treasure chest for you and your loved ones.

Französische „Happy Hour“ mit Flair & regionaler Raffinesse.

French “Happy Hour” with flair & regional refinement.

19,50€



Appetizer

Wildenten-Terrine mit Pflaume, Haselnuss, Cumberland Gel, geröstetes Butterbrioche 14
Wild duck terrine with plum, hazelnut, Cumberland gel, toasted butter brioche

Wildbratwurst Deluxe, Maronencreme, Zwetschgen, Blattgold 16 
Game sausage deluxe, chestnut cream, plum, gold leaf

Essbarer Stein, Rote Bete, Grünkohl, Meerrettich 14
Edible stone, beetroot, kale, horseradish 

Falafel & Hummus, Oliven, Granatapfel, geröstetes Pita Brot (Vegan)  16
Falafel & Hummus, olives, pomegranate, toasted pitta bread 

Knusprige Garnelen, eingelegte Äpfel, Vadouvan, Honig-Met-Schaum 16
Crispy prawns, pickled apples, vadouvan, honey mead foam

Suppen – Soups 

Tagessuppe  15
Soup of the day

Cappuccino von der Marone, Muskatblütenschaum, Gewürzcroûtons 16
Cappuccino of chestnut, mace foam, spiced croutons

Klassiker – Classics 

Wildkräutersalat, Avocado, Zitrusfüchte, geröstete Körnern, Sprossen (Vegan)  21
Wild herb salad, avocado, citrus fruits, roasted grains, sprouts

Caesarsalat, Romanasalat, Kirschtomaten, Croûtons, Parmesan (V)  21
Caesar salad, cherry tomatoes, croûtons, parmesan

 mit gebratenen Rosmaringarnelen / with fried rosemary prawns  32
 mit Hähnchenbruststreifen / with chicken breast slices  30

V = Vegetarian
Vegan = Vegan

All prices are in EURO, including the applicable VAT and service charge.
Please contact our Service-team for a listing of possible allergens in our menu.



Lili‘s Burger  28
Simmentaler Beef Burger, Rucola, Paprika Relish, Guacamole, Tortilla-Chips
Simmentaler beef burger, rocket salad, paprika relish, guacamole, tortilla chips

Mit Pommes Frites
With French fries

Clubsandwich
Gebratene Maishänchenbrust, Ei, Bacon, Gurke, Tomate   24
Roasted cornish chicken breast, egg, bacon, cucumber, tomato

Lili‘s Gartensandwich / Lili´s Garden Sandwich (V)  24
mit Avocado, Schafskäse, marinierte Kräuter, Tomate
with avocado, feta cheese, marinated herbs, tomato

Zu unseren Sandwiches servieren wir Ihnen Süßkartoffelpommes oder Pommes Frites
We serve sweet potato fries or French fries with our Sandwiches

Lauwarmer Moghrabieh Salat, Spitzpaprika, Babyspinat, karamellisierte Erdnüsse 
(Vegan)  28
Lukewarm Moghrabieh salad, pointed peppers, baby spinach, caramelised peanuts 

Linguini mit Garnelen, Chili, Knoblauch, Kirschtomate, Kräuter 28
Linguini with prawns, chilli, garlic, cherry tomato, herbs

Desserts

Tiramisu vom Lebkuchen, Glühweinkirschen, Mandelkrokant 15
Gingerbread Tiramisu, mulled wine cherries, almond brittle

Zwetschgentarte, weißer Schokoladen Espuma, Balsamicoeis  15
Plum tart, white chocolate espuma, balsamic ice cream 

Tarte des Tages  8
Tart of the day

Käsevariation von Affineur Waltmann / Cheese variation from the Affineur Waltmann 18
dazu Brot, Butter, Feigensenf, geröstetes Tomaten Chutney
served with bread, butter, fig mustard, roasted tomato chutney

V = Vegetarian
Vegan = Vegan

All prices are in EURO, including the applicable VAT and service charge.
Please contact our Service-team for a listing of possible allergens in our menu.



Weißwein – White Wine
           0,15l 0,75l

Deutschland - Germany

“Goethewein“ Riesling Ortswein QbA trocken     15  73
Weingut Allendorf Rheingau

Blanc de Noir QbA trocken        14  69
Spätburgunder, Weingut Manz, Rheinhessen

Weißburgunder QbA, trocken        14  76
Weingut Dr. Loosen, Mosel

Grauburgunder QbA, trocken        14 76
Weingut Franz Keller, Baden

Frankreich - France

Chablis AOP          17 89
Domaine William Fèvre, Burgund 

Sancerre AOC          16  79
Domaine de la Garenne, Loire

Rotwein – Red Wine
           0,15l  0,75l

Frankreich - France

Côtes du Rhône ``Belleruche´´ AOP,      12 59
Domaine M. Chapoutier

Spanien - Spain

Rioja Lan Reserva, Mazuelo, Tempranillo     18 85

Deutschland - Germany

Black Print Cuvée QbA trocken       13  64
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz

Cabernet Sauvignon``Mano Negra´´,QbA trocken    13 64
Weingut Philipp Kuhn, Pfalz

Púrpura Cuvée QbA trocken        14 69
Weingut am Nil, Kallstadt, Pfalz

Weitere Weine und Champagner servieren wir Ihnen gerne auf Wunsch
We will be delighted to present you our extensive wine menu on request



Roséwein – Rosé Wine 

           0,15l  0,75l

Whispering Angel Rosé         16 79
Château d‘Esclans - Domaine Sacha Lichine
Côtes de Provence, Frankreich-France

Triennes Rosé          12 59
Domaine de Triennes, Côtes de Provence, Frankreich-France

Champagner – Champagne 

           0,10l 0,75l
Veuve Clicquot Brut         19 130
Veuve Clicquot Rose         22 150
Veuve Clicquot La Grand Dame  295
Ruinart Blanc de Blancs  160
Ruinart Rosé  170
Dom Pérignon Vintage  305
Dom Ruinart Rosé 475
Louis Roederer Cristal Brut 305

Sekt 

           0,10l 0,75l
Dr. Höhls Pomp Seductive Blanc       10 69
Dr. Höhls Pomp Seductive Rosé       12 79

Weitere Weine und Champagner servieren wir Ihnen gerne auf Wunsch
We will be delighted to present you our extensive wine menu on request



Kreationen unserer Mixologen
Cocktail Creations by our Mixologists

Signature Drink

Liaison 

19,5

“Ein Schauplatz für Götter, zwei Liebende zu sehen.”
“A setting for fods to see two lovers”

Monkey 47 Sloe Gin, Grapefruit, Lavendelsirup, Rote Beete Saft, Limettensaft, 
Champagner

Monkey 47 Sloe Gin, grapefruit, lavender syrup, beetroot juice, lime juice, champagne

Liaison Cocktails

Neue Liebe, neues Leben 

16

“Die Veränderung, ach, wie groß! Liebe ! Liebe! Laß mich los!”
“How great the change, i fell ! Love! Love! Let me go!”

Italicus, Belvedere Vodka, Grapefruitsaft, Grenadine, Zitronensaft
Italicus, Belvedere Vodka, grapefruit juice, grenadine, lemon juice

Bräutigam 

16

“Im holde Traum zur Schwelle, wo sie ruht... Wie es auch sei, das Leben ist gut.”
“In lovely dream to the threshold where she rests... anyway, life is good.”

Woodford Reserve Bourbon, Whiskysirup, Rosenwasser, Schokoladen Bitters
Woodford Reserve Bourbon, Whisky syrup, rose water, Chocolate Bitters



Kreationen unserer Mixologen
Cocktail Creations by our Mixologists

Goethes Werke – Goethes Poem

Der Zauberlehrling

15,5

“Seine Wort‘ und Werke merkt ich und den Brauch, 
und mit Geistesstärke tu ich Wunder auch”

“I have watch‘d with rigour all he used to do and will now with vigour work my wonders 
too.”

Havana 7 Rum, Plantation Overproof Rum, Cointreau, frischer Ingwer
Whisky Bitter, Zimt, Limettensaft

Havana 7 Rum, Plantation Overproof Rum, Cointreau, fresh ginger
Whisky Bitter, cinnamon, lime juice

Faust I 

16

“(Ich bin) ein Teil von jener Kraft, die stets das Böse will und stets das Gute schafft.”
“(I‘m) a part of that force that always craves evil and always creates good.”

Butterfly Pea Flower Vodka, Heering Cherry, Hibiskustee Cordial, Zitronensaft
Butterfly Pea Flower Vodka, Heering Cherry, hibiscus tea cordial, lemon juice

Faust II 

16

“Wohl! Fest ihn fassend fühl ich neue Stärke, die Brust erweitert, hin zum großen 
Werke.”

“Good! I feel new strength, tightly grasped. My heart expands, on now to the great task”

Butterfly Pea Flower Gin, Belsazar White, Honigmelonen Tee, Limettensaft
Butterfly Pea Flower Gin, Belsazar White, honeydew melon tea, lime juice

 



Cocktail Classics

Negroni  16
Tanqueray, Campari, Belsazar Red

Manhattan 15
Canadian Club, Antica Formula, Angostura

Gimlet 15
Tanqueray, Limettensaft, Zuckersirup
Tanqueray, lime juice, sugar syrup

Cosmopolitan 15,5
Kettel one, Cointreau, Zitronensaft, Cranberrysaft
Kettel one, Cointreau, lemon juice, cranberry juice

Old Fashioned  15
Bulleit rye, Angostura Bitter, Zuckersirup
Bulleit rye, Angostura Bitter, sugar syrup

Martini Cocktail 15,5
Tanqueray, Noilly Prat dry, Olive

Whiskey Sour 15,5
Bullet rye, Zitronensaft, Zuckersyrup
Bullet rye, lemon juice, sugar syrup

Longdrink – Highball 

Gin Tonic  15

Tanqueray, Tonic Water

Dark & Stormy  15
Gosling, Ginger Beer, Limettensaft

Gosling, Ginger Beer, lime juice 

Moscow Mule  15
Ketel One, Limettensaft, Ginger Beer, Angostura

Ketel One, lime juice, Ginger Beer, Angostura

Horse´s Neck 15
Maker´s Mark, Limetten, Angostura
Maker´s Mark, lime, Angostura



Alkoholfreie Cocktails – Mocktails

Berrymix  10
Beerenmix, Maracujasaft, Zitronensaft, Zucker, Tonic Water
Berrymix, passion fruit juice, lemon juice, sugar, Tonic Water

Fusion  10
Jasmin Tee, Cranberrysaft, Limettensaft, Rosmarinsirup
Jasmine tea, cranberry juice, lime juice, rosemary syrup

Lili´s Crushed 10
Kumquatz, Limettensaft, Lavendelsirup, Maracujasaft
Kumquatz, lime juice, lavender syrup, passion fruit juice

Lili`s Hausgemachter Eistee - Lili‘s Homade Ice Tea  8
Tee-tea, Zitronensaft, Zuckersirup
Tee-tea, lemon juice, sugar syrup



Aperitif

Sherry & Portwein  5cl

Lustau Fino  8
Lustau East India Solera  9
Ramos Pinto Ruby Port  12
Ramos Pinto Vintage 2007 23
Ramos Pinto White  9

Likör - Liqueur  5cl

Amaretto Disaronno  8
Averna  8
Ramazotti 8
Southern Comfort  8
Borgmann  12
Baileys  8

Anis - Pastis  5cl

Pernod  8
Absinthe Eichelberger 14
Ricard 8

Aquavit  5cl

Linie Aquavit  8
Malteser Kreuz 8

Tequila & Mescal  5cl

Don Julio Blanco 14
Don Julio Reposado 15
Tres Generaciones Anejo 15
San Cosme Mescal 11

Eau de Vie 5cl

Haselnuss – hazelnut 14
Marille - apricot 14
Himbeer - raspberry 14
Williams - pear  14
Sauerkirsch - sour cherry 14

Marc & Grappa 5cl

Grappa Nonino Merlot 14
Grappa Nonino Chardonnay 14
Grappa Nonino Reserva        8 y.o.  19



Vodka

Niederlande – Netherlands 5cl

Ketel One  10

Frankreich – France 

Cîroc  12
Grey Goose  15

Polen – Poland 

Belvedere  14

Russland – Russia 

Mamont  14

Gröland – Greenland 

Isfjord 14

Cognac 
 5cl

Remy Martin V.S.O.P 12
Hennessy X.O. 39
Hennessy Paradis Imperial 235
Remy Martin Louis XIII 235

Armagnac
 5cl

Samalens Bas Armagnac 12

Calvados 
 5cl

Chateau de Breuil         8 y.o. 12

Brandy 
 5cl

Cardenal Mendoza 10
Lustau Reserva 10
Vecchia Romagna 10



Rum

 5cl 

Cuba

Havana Club         15 y.o. 29

Guatemala 

Zacapa Centario 18
Zacapa XO 36

Anguilla

Pyrat XO 13

Venezuela 

Pampero Anniversario 11
Botucal Ambassador 48

Bermuda

Gosling 10

Trinidad & Tobago

Plantation Pine Apple 16

Philippines

Don Papa 14

Panama

Abuelo         7 y.o. 14

Guayana

Bonpland 28 69

Guadelope 

Bonpland 20 49



Whisky
Single Malt

Isle of Islay  5cl

Ardbeg TEN         10 y.o. 19
Ardbeg An Oa         10 y.o. 22
Laphroiag          10 y.o. 15
Laphroaig Lore 18
Bowmore          12 y.o. 15
Lagavulin          8 y.o. 18
Lagavulin          16 y.o. 21

Isle of Sky

Talisker          10 y.o. 13

Speyside

Cardhu         12 y.o. 13
Cragganmore         12 y.o. 13
The Glenlivet         15 y.o. 16

Lowlands

Glenkinchie         12 y.o. 15
Auchentoshan Tree Wood       10 y.o. 19

Highlands

Balvenie Double Wood        12 y.o. 17
Glenmorangie         10 y.o. 15
Highland Park         12 y.o. 18
Highland Park         18 y.o. 29
Oban           14 y.o. 24

Orkney Island

Scapa The Orcadian       10 y.o. 13

Irish 

Bushmills          10 y.o. 13
Jameson Black Barrel 13



Whiskey

Scotch - Blended Grain  5cl

Johnnie Walker Gold Label 15
Johnnie Walker Blue Label 39
J&B 10
Chivas Regal         12 y.o. 12
Chivas Regal         18 y.o. 18

Rye 

Rittenhouse Rye 13

American – Bourbon

Jack Daniels Single Barrell 14
Woodford Reserve  16
Elijah Craig          12 y.o. 12
Makers Mark 13
Baker‘s 18

Japan

Yamazaki         12 y.o. 37
Yamazaki          18 y.o. 63
Hibiki Harmony 25
Hibiki          21 y.o 89

France

Armorik Double Matured 14
Eddu Silver Broceliande 14



Gin

England 5cl

Bombay Sapphire Dry 10
Bombay Sapphire East 11
Sipsmith 12
Sipsmith Sloe 16
Tanqueray 10 13
Haymans Old Tom 12
No.3 London Dry Gin 15

Finnland

Napue 15

Deutschland – Germany

Berliner Brandstifter 12
Drey Berg 12
Monkey 47 12
Monkey 47 Sloe 14
The Duke 12
Gin Sul 12
Wintspiel 16

Spanien – Spain

Libellis 14
Gin Mare 12
Wint & Lila 13

Frankreich – France

Citadelle 11
Diplome Dry 12

Belgien – Belgium

Cooper Head 16

Schweiz – Switzerland

The Seven Sense 14

Japan

Roku 14

Schottland – Scotland 

Hendrick’s 13
The Botanist 13
Jinzu 13

U.S.A

Brooklyn 16



Bier – Draught Beer 
          0,33l  0,50l

Bitburger          6,50 8

Flaschenbier – Bottled Beer 
          0,33l 0,50l

Franziskaner Weißbier / Kristall / Dunkel 8
Franziskaner Alkoholfrei  8
Heineken          6,50
Bitburger Alkoholfrei 0%       6,50

Wasser – Water

Taunusquelle medium        0,25l 4 
          0,75l   9
Taunusquelle still         0,25l 4 
          0,75l 9

Softdrink
 0,2l

Coca-Cola 5
Coca-Cola Light 5
Coca-Cola Zero 5
Fanta 5
Mezzo Mix 5
Sprite 5
Red Bull / Red Bull Sugarfree (0,25l) 6

Thomas Henry

Dry Tonic Water 6
Classic Tonic Water 6
Ginger Ale 6
Ginger Beer 6

Frischer Saft – Fresh Juice
 0,2l

Orange, Grapefruit 8

Säfte Vaihinger – Vaihinger Juices
 5

Apfel, Orange, Ananas,Maracuja, Mango, Johannisbeer, Kirsche, Tomate

Apple, orange, pineapple, passionfruit, mango, black currant, cherry, tomato



Kaffeespezialitäten – Coffee Specialities

Café Crème 4
Espresso 3
Espresso Macchiato 4
Cappuccino 5
Latte Macchiato 5
Café au Lait 5
Valrhona heiße Schokolade - hot chocolate 5
Irish (Jameson) Coffee 15

Ronnefeldt Tee – Ronnefelt Tea

Schwarzer Tee - Black Tea

Spring Darjeeling 9
Assam Rambung 9
English Breakfast 9
Earl Grey 9

Grüner Tee – Green Tea 

Green Dragon 9
Morgentau 9

Kräuter Tee – Herbal Tea 

Bergkräuter 9
Verveine 9

Früchte Tee – Fruit Tea

Sweet Berries 9

Rooibos Tee – Rooibos Tea 

Magic Africa 9



Gerne informieren wir Sie über eventuelle Zusatzstoffe als auch Allergene mit 

gesonderter Allergiker-Karte. 

Die mit  gekennzeichneten Speisen bestehen zum Hauptteil oder Schwerpunktmäßig 

aus Produkten unserer regionalen Partner. 

Unseren Tee & Kaffee beziehen wir regional von unseren Nachhaltigkeits-Zertifizierten 

Partnern Ronnefeldt & Lavazza.

We are happy to inform you about any additives and allergens with a separate allergy 

menu.

The dishes marked with  consist mainly or primarily of products from our regional 

partners.

Our tea and coffee is sourced regionally from our sustainability-certified partners 

Ronnefeldt and Lavazza.



Lili‘s Bar
Sofitel Frankfurt Opera

Opernplatz 16
60313 Frankfurt

Tel.: 069 - 256 695 935

Facebook: Lili's Bar
Instagram: Lilis.Sofitel

#LilisBarSofitel


