SOFITEL

GRAND SOPOT

Grand Casino Night
2025/2026

Menu bufetowe podczas
Balu Sylwestrowego

BUFET ZIMNY

Pstrag kaszubski wedzony na gorgco z jajkiem
przepidrczym i czerwonym kawiorem

Matias wedzony z marynowang $liwka i pumperniklem

Vol-au-vent z musem rakowym i ogdrkiem
kompresowanym

Poledwica cieleca z majonezem lubczykowym i kaparami
Mini terrina z kaczki z marynowana cebulka i pistacjami

Salatka z marynowanych karczochdéw i oliwek Kalamata
(wegan)

Mini safatka z pieczonych burakdéw z musem
chrzanowym (wegan)

Wedliny i sery regionalne z marynatami

BUFET GORACY

Barszcz czerwony z krokietami (wegan)

Zurek staropolski na wedzonej stoninie z borowikami
Filet z sandacza z sosem porowo-koperkowym

Filet z pstraga kaszubskiego w sosie szafranowym

Zeberka wolowe w marynacie miodowej i sosem
pieprzowym

Opiekane pierogi z dynig i orzechami wioskimi (wegan)
Maslane purée ziemniaczane z oliwg truflowg (wegan)

Warzywa sezonowe z ziotami prowansalskimi (wegan)

BUFET SLODKI

Sernik pieczony z biatg czekolada

Mini szarlotka z miodem i cynamonem (wegan)
Creme brilée z malinami

Satatka owocowa z dressingiem cytrusowym
(wegan)




