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OFERTA PRZYJEC QOKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

Przystawka

Plastry kaczki z satatkg z pomidoréw i marynowanych
sliwek oraz pesto z orzechéw wioskich i rukoli

Zupa

* Krem z biatych warzyw z mlekiem kokosowym
i cieciorka

Danie gtéwne

» Piers$ z perliczki z ziemniakami gratin, marchewka
karmelizowang i sosem tymiankowym

Deser

» Sernik z bialg czekoladg i sosem malinowym

CENA MENU

230 PLN brutto/osoba

MENU |

Menu dla dzieci

Krem z biatych warzyw
Filet z dorsza panierowany z groszkiem
cukrowym i frytkami

Lody waniliowe z boréwkami

CENA MENU

115 PLN brutto/osoba




OFERTA PRZYJEC OKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

Przystawka

* Wedzony matias na safatce z ziemniakow z jajkiem
przepiorczym i marynowanymi patisonami

Zupa

* Krem borowikowy z oliwg truflowg

Danie gtéwne

Poledwiczka cieleca w sosie szatwiowym z mtodymi
ziemniakami i zielonymi warzywami

Deser

» Tarta czekoladowa z wisniami, pudrem z biatej
czekolady i lodami waniliowymi

CENA MENU

240 PLN brutto/osoba

MENU Il

Menu dla dzieci

* Ros6t z makaronem

Poledwiczki z kurczaka z mtodymi ziemniakami
i marchewka

Lody czekoladowe z malinami

CENA MENU

115 PLN brutto/osoba



OFERTA PRZVYJEC OKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

MENU Il
Przystawka Menu dla dzieci
* Pescaccio z tososia z duszong o$miornicg, * Bulion cielecy z makaronem
piklowanymi patisonami i musztardg francuskg . Spaghetti Bolognese
* Lody truskawkowe z biatg czekoladg
Zupa
» Bulion cielecy z makaronem i oliwg porowg
CENA MENU
Danie gtowne 115 PLN brutto/osoba
» Filet z kaczki z karmelizowang marchewkg, musem
z czerwonej kapusty, ziemniakami z mastem
pomaranczowym oraz sosem balsamicznym
Deser
» Sernik Mascarpone z cynamonem, malinami
oraz musem z owocow lesnych
CENA MENU
265 PLN brutto/osoba
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OFERTA PRZYJEC QOKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

MENU IV

o0
i | i

Przystawka Menu dla dzieci
» Tatar z poledwicy wotowej z piklami, marynowanymi * Krem z pomidoréw ze $mietang
borowikami i przepiérczym jajkiem » Paluszki z dorsza w ciescie z marchewkg
i frytkami

* Lody Smietankowe z truskawkami
Zupa

*  Krem z ogorkéw ze $mietang i kminkiem

. i CENA MENU
Danie gtdéwne

» Filet z halibuta z grillowang cukinig, purée 115 PLN brutto/osoba

z zielonego groszku z mieta, pieczonymi
ziemniakami oraz sosem szafranowym

Deser

» Dekonstrukcja szarlotki

CENA MENU

265 PLN brutto/osoba



OFERTA PRZVYJEC OKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

Przystawka

» Tatar z tunczyka z musem z awokado,
kompresowanym ogérkiem, piklowang cebulkg
i solirodem

Zupa

* Krem z zielonych warzyw z prazonymi migdatami

Danie gtéwne (do wyboru)

» Filet z kaczki z karmelizowang marchewkg, musem
z czerwonej kapusty, ziemniakami z mastem
pomaranczowym oraz sosem balsamicznym

» Filet z halibuta z grillowang cukinig, purée
z zielonego groszku z mieta, pieczonymi
ziemniakami oraz sosem szafranowym

Deser

* Tarta z gruszkg w winie, musem waniliowym,
galaretkg gruszkowg z cynamonem oraz
karmelizowanymi orzechami

CENA MENU

310 PLN brutto/osoba

MENU V

Menu dla dzieci

» Krem z zielonych warzyw z prazonymi
migdatami

* Losos$ z purée ziemniaczanym z groszkiem
cukrowym

*  Wybodrlodéw z malinami i palong czekoladg

CENA MENU

115 PLN brutto/osoba




OFERTA PRZVYJEC OKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

MENU BUFETOWE |

Bufet zimny

» Salata z grillowanych warzyw z parmezanem i oliwg
z suszonych pomidorow

» Safata z wedzonym pstragiem i ogérkiem kartuskim
*  Wybdr wedlin regionalnych z piklami
»  Wybdr francuskich i polskich seréw

« Safatka owocowa z miodem i mietg

Bufet goracy

* Piers kurczaka kukurydzianego z sosem pesto
* Poledwica z dorsza w sosie kaparowym

*  Warzywa korzeniowe w emulsji maslanej

* Ryz z warzywami

» Pieczone ziemniaki z tymiankiem

CENA MENU

200 PLN brutto/osoba
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do kolejnej godziny: 42 PLN od osoby

Tort

* Tort klasyczny w wybrany smaku

CENA

35 PLN brutto/osoba




OFERTA PRZVYJEC OKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

MENU BUFETOWE Il

Bufet zimny

Bufet goracy

Satata z grillowanych warzyw z tymiankiem »-\-’ 4

Satata z plastrami wedzonego tososia,
pomidorami i cukinig

Wybdr wedlin regionalnych z piklami
Wybdr francuskich i polskich seréw

Owoce filetowane z czekoladg

Udka z kaczki duszone z ziotami w sosie
pomaranczowym

Filet z sandacza z sosem porowym i kaparami
Zielone warzywa w emulsji maslane;j

Ryz z warzywami

CENA MENU

220 PLN brutto/osoba
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do kolejnej godziny: 42 PLN od osoby

Tort

» Tort klasyczny w wybrany smaku

CENA

35 PLN brutto/osoba




OFERTA PRZYJEC QOKOLICZNOSCIOWYCH
W SOFITEL GRAND SOPOT

MENU BUFETOWE llI

Bufet zimny

» Safatka ziemniaczana z tososiem wedzonym
» Safata z kozim serem i palong gruszkg

+ Satatka z grillowanych warzyw z malinami

*  Wybdr tradycyjnych pieczeni i wedlin z borowikami
marynowanymi i piklami

»  Wybdr francuskich i polskich seréw z winogronami

»  Owoce filetowane z mietg i pudrem z czekolady

Bufet goracy

» Filet z halibuta w sosie szafranowym
» Poledwiczka wieprzowa z sosem kurkowym

» Grillowane warzywa z oliwg pomidorowg
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* Ryz smazony z warzywami

CENA MENU

265 PLN brutto/osoba
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do kolejnej godziny: 42 PLN od osoby

Tort

» Tort klasyczny w wybrany smaku

CENA

35 PLN brutto/osoba




