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clam, gdzie mroZny wiatr
fanczy w rytm szumu fal,

ODKRYJA PANSTWO SOFITEL GRAND SOPOT — NASZ MAGICZNY
ZAKATEK W SERCU NADMORSKIEGO KURORTU. TO MIEJSCE,
GDZIE ZIMA UKtADA SIE W BAJKOWA OPOWIESC,

A SWIATECZNA AURA WYPEENIA SERCA CIEPLEM ORAZ MAGIA,

KAZDY KROK W TYM NIEPOWTARZALNYM MIEJSCU TO PODROZ
PRZEZ HISTORIE, SMAK | STYL. TU, GDZIE HISTORIA SPOTYKA
NOWOCZESNOSC, SOFITEL GRAND SOPOT STAJE SIE OPOWIESCIA
O WYJATKOWEJ KLASYCE | NIEZROWNANYM SZYKU. TO HOTEL,
W KTORYM CZAS ZATRZYMUJE SIE NA CHWILE, A KAZDY DETAL
JEST STARANNIE PRZEMYSLANY, BY ZASKOCZYC | ZACHWYCIC.

W TYM ZAKATKU ELEGANCJI ODKRYJA PANSTWO, ZE
SWIATECZNA  CELEBRACJA  STAJE  SIE  WYJATKOWYM
PRZEZYCIEM. TO SPEENIENIE MARZEN, KTORE WYPEENIA
SERCA FRANCUSKA RADOSCIA Z ZYCIA. TO CZAS, GDY KAZDY
GOSC JEST CZESCIA TEJ NIESAMOWITE) OPOWIESCI, A
GRAND HOTEL JEST HOJNYM GOSPODARZEM, GOTOWYM
OTWORZYC DRZWI DO MAGICZNEGO SWIATA.

ZAPRASZAMY DO SWIATECZNEJ CELEBRACJI W SOFITEL
GRAND SOPOT - GDZIE BOZE NARODZENIE NABIERA
WYJATKOWEGO BLASKU.

Sofitel, Where life lives.

SOFITEL



OFERTA OBEJMUJE:

wynajem miejsca w restauracji Grand Blue badz Sali
Balowej wraz z foyer

podstawowe dekoracje kwiatowe
serwis: obstuga kelnerska oraz obstuga barmariska
szatnia dla gosci

rzutnik, ekran, nagtosnienie, 2 mikrofony
bezprzewodowe
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PRZYSTAWKA:
toso$ wedzony, marynowany w ziotach, razowy chleb
kaszubski, mus chrzanowy

ZUPA:
Barszcz czerwony z czarnym czosnkiem i majerankiem,
pasztecik z kapustg i borowikami

DANIE GEOWNE:
Filet z sandacza zapiekany pod duszonymi porami, sos
rakowy, ziemniaczane gratin z tymiankiem, mus z
czerwonej kapusty

DESER:
Tarta makowa, mus serowy z migdatami,
karmelizowane pomararcze

230 PLN netto od osoby
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Swigteczne I

PRZYSTAWKA:
Plastry wedzonej kaczki, satatka
z pomaranczy i groszku cukrowego, pieczona
dynia

ZUPA:
Barszcz czerwony z czarnym czosnkiem i
majerankiem,
pasztecik z kapustg i borowikami

DANIE GEOWNE:
Poledwica z dorsza atlantyckiego z ziotlowa
panierka, risotto z zielonymi warzywami, sos
szafranowy

DESER:
Piernik dtugo dojrzewajacy, sliwki flambirowane
w rumie, lody waniliowe

250 PLN netto od osoby
g ' " —;a.l & 13‘1
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~ Menu
Swigteczne Il

PRZYSTAWKA:
Terrina z gesi z brandy, brioszka, galaretka malinowa

ZUPA:
Krem z kaszubskich borowikdw, oliwa pietruszkowa,
grzanka truflowa

DANIE GEOWNE:
Halibut na czarnej soczewicy, pieczone buraki, mus z
batata, marynowane pomidory, chipsy z jarmuzu

DESER:
Sernik cynamonowy z miodem, kruszonka zurawinowa,
galaretka jabtkowa

275 PLN netto od osoby

SOFITEL
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Swigteczne- butetowe

MENU BUFETOWIE

BUFET ZIMNY

- Dorsz marynowany, pikle, czerwona cebula
- Sledz wedzony, satatka ziemniaczana

- Pieczony schab, konfitura $liwkowa

- Mus z fasoli, grillowane warzywa ©)/

- Kompot z suszu

ZUPY
- Tradycyjny barszcz z borowikami (:.},'

BUFET CIEPLY

- Dorsz, sos cytrynowy

- Pierogi z kapustg i grzybami af

- Poledwiczka wieprzowa, sos ab’fkowy - chrzanowy
- Warzywa z emulsji ziotowej (}

- Pieczone ziemniaki, czosnek, tymianek f)

BUFET StODKI

- Mini tarty z pieczonym jabtkiem f")f'
- Ciasto czekoladowe z pomarariczami
- Sernik z limonka

230 PLN netto od osoby

MENU BUFETOWI T

BUFET ZIMNY:

- Sledzie po kaszubsku, grzanka razowa

- Wedzony halibut, sos miodowo-musztardowy
- Schab pieczony, jarzebina, rozmaryn

- Satatka warzywna « #

- Kompot z suszu

ZUPY
- Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami f-:);‘
- Krem z borowikdw z grzankami ziotowymi

BUFET CIEPLY

- £osos, szpinak z pomidorami

- Pierogi z kapusta i borowikami (:.},'

- Pieczony indyk, owoce suszone

- Pieczone warzywa korzeniowe ¢}/

- Czastki ziemniaczane z wedzong papryka f)

BUFET StODKI

- Sernik z migdatami i makiem

- Piernik ze sliwkami P
- Pieczone jabtka, kruszonka orzechowa oy

250 PLN netto od osoby

SOFITEL
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pakiety napojow

Koktajl powitalny:

Szampan G.H. Mumm 65 PLN netto / kieliszek

Balbinot 35 PLN netto / kieliszek

STANDARD

soki owocowe
woda mineralna
kawa

herbata

Ceny:

do 2 h /45 PLN netto

do 4 h /55 PLN netto

do 6 h /65 PLN netto

do 8 h /75 PLN netto

- dodatkowa godzina: 25 PLN netto / h

GRAND

biate wino, czerwone wino
piwo

wodka Ostoya

Whisky Jameson

Aperol

soki owocowe

napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Tonic
woda mineralna

kawa

herbata

Ceny:

do 2 h / 190PLN netto

do 4 h /220 PLN netto

do 6 h /240 PLN netto

do 8 h /280 PLN netto
dodatkowa godzina: 90 PLN / h

STANDARD PLUS

biate wino, czerwone wino
piwo

soki owocowe
woda mineralna
kawa

herbata

Ceny:

do 2 h /110 PLN netto

do 4 h /140 PLN netto

do 6 h /170 PLN netto

do 8 h /220 PLN netto

- dodatkowa godzina: 60 PLN netto / h

PREMIUM GRAND

biate wino, czerwone wino
piwo

Beefeater Gin

Jameson

Tequila Olmeca silver
Martini (Bianco, Rosso)
Havana Club Rum 3yo
Wddka Ostoysa

Aperol

soki owocowe

napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Tonic
woda mineralna

kawa

Herbata

Ceny:

do 2 h /250 PLN netto

do 4 h /300 PLN netto

do 6 h /350 PLN netto

do 8 h /400 PLN netto

- dodatkowa godzina: 100 PLN netto/h

SOFITEL

PRIEMIUM

biate wino, czerwone wino
piwo
wddka Ostoya

soki owocowe

napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Tonic
woda mineralna

kawa

herbata

Ceny:

do 2 h /160 PLN netto

do 4 h /180 PLN netto

do 6 h /200 PLN netto

do 8 h / 220 PLN netto

- dodatkowa godzina: 80 PLN netto / h

GRAND UNIQUE

biate wino, czerwone wino
piwo

wodka Belvedere

Gin Malfy / Bombay saphire
Chivas Regal

Tequila Olmeca gold
Martini Bianco / Rosso
Rum Havana Club 7yo
Aperol

soki owocowe

napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Tonic
woda mineralna

kawa

herbata

Ceny:

do 2 h / 340PLN netto

do 4 h /390 PLN netto

do 6 h / 440 PLN netto

do 8 h / 490 PLN netto

- dodatkowa godzina: 150 PLN netto / h
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https://www.linkedin.com/company/sofitel-grand-sopot
https://www.instagram.com/sofitelgrandsopot/
https://www.facebook.com/SofitelGrandSopot?locale=pl_PL

