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Wynajem Sali Balowej:

o ustawienie bankietowe z parkietem:
120 oséb (12 stotéw 10-osobowych)
lub ustawienie kabaretowe
z parkietem: 96 os6b (12 stotow
8-0sobowych)

o stoty elegancko nakryte biatymi
obrusami

o podstawowe dekoracje kwiatowe

o krzesta w biatych pokrowcach

o bufety oraz stoliki koktajlowe
Z czarnymi nakryciami

o rzutnik, ekran, nagtosnienie,

2 mikrofony bezprzewodowe

» Serwowane 4-daniowe menu

» Obfity bufet uzupetniany do 3 godzin
(zimny, ciepty, stodki)

* Menu dla dzieci

» Degustacje wybranego menu dla 2 oséb
minimum miesigc przed uroczystoscig

» Profesjonalng obstuge kelnerskg

*  Wynajem foyer z wyjéciem na taras
z widokiem na morze

* Mozliwos¢ wykonania sesji zdjeciowej
w ogrodzie hotelu Sofitel Grand Sopot

» Opieke doswiadczonego magnifique
meeting plannera

» Czas trwania wydarzenia zagwarantowany

jest do godziny 3:00

Bezptatny nocleg dla Pary Miodej w noc

poslubng w Apartamencie




WESHELE
STAROPOLSKIE

Menu serwowane

Zapiekany ser kozi z satatkg z cukinii, groszku
cukrowego oraz pieczonego buraka

Krem z borowikdw z grzanka truflowg

Piers z kaczki 59°C z sosem malinowo-balsamicznym,

ziemniakami gratin, musem z czerwonej kapusty oraz

karmelizowanymi marchewkami
Sernik limonkowy z truskawkami oraz cukrem

fiotkowym

Bufet zimny

Halibut wedzony z musem chrzanowym i grzankami
ziotowymi

Sledz z musem z czerwonej cebuli

Schab duszony na satatce z suszonych $liwek

i pomidorow

Satatka z warzywami grillowanymi i pestkami dyni
(wegan)

Satata z pomidorami, serem podpuszczkowym

i ziotami

Marynaty (warzywa i grzyby), ogorki kiszone
Chrupigce pieczywo (3 rodzaje) z oliwami

smakowymi

(V Danie weganiskie

MENU |

Bufet goracy

» Barszcz biaty z grzankami i chipsami z boczku
» Filet z dorsza z sosem szczypiorkowym

* Losos$ pieczony z sosem cytrynowym

» Kurczak zagrodowy w sosie lazurowym

»  Kopytka w sosie pietruszkowym (V

» Pieczone warzywa korzeniowe z tymiankiem

» Ziemniaki zapiekane z majerankiem

Bufet stodki

» Ciasto miodowe z musem jogurtowym
» Sernik staropolski z jagodami
» Ciasto czekoladowe z orzechami i malinami

» Satatka owocowa z sosem z czarnego bzu (’V

CENA MENU

490 PLN brutto od osoby
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do nastepnej godziny: 49 PLN brutto od osoby




WESHELE
STAROPOLSKIE

Menu serwowane

Plastry wedzonej kaczki na satatce z groszku,
marynowanej dyni oraz galaretki malinowej

Krem z cukinii z cynamonem i piang wisniowg
Comber z jelenia w szynce dojrzewajgce;j

z ziemniakiem truflowym, musem z topinamburu,
kalafiorem romanesco oraz gruszkg marynowang

w winie

Tarta podwodjnie czekoladowa z truskawkami, lodami

waniliowymi i ptatkami ztota

Bufet zimny

Wegorz wedzony z ogérkami kartuskimi i musem
chrzanowym

Sledz z remuladg jajeczna i grzanka razowg
Schab pieczony w ziotach z piklami

Terrina z kaczki z musem malinowym

Satatka jarzynowa z jajkiem przepiorczym

MENU Il

[
Satatka z mtodych ziét z grillowang gruszka i burakami ¢}/

Marynaty (warzywa i grzyby), ogorki kiszone

Chrupigce pieczywo (3 rodzaje) z oliwami smakowymi

C]/‘ Danie weganskie

Bufet goracy

+  Zurek z jajkiem oraz suszong kietbasg

- Barszcz czerwony z borowikami “V

» Poledwica z dorsza z sosem szafranowym

*  Loso$ w sosie cytrynowym ze szpinakiem

* Gulasz z dzika z suszonymi sliwkami i rozmarynem

» Kurczak kukurydziany pieczony w klarowanym masle
» Kluski Slgskie z okrasg i pietruszkg C]"

» Zielone warzywa z emulsji maslanej

* Ziemniaki pieczone z papryka i tymiankiem

Bufet stodki

» Sernik staropolski z jagodami
e Szarlotka z cynamonem oy
» Ciasto czekoladowe z malinami

» Ciasto marchewkowe z kruszong bezg

CENA MENU

530 PLN brutto od osoby
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do nastepnej godziny: 53 PLN brutto od osoby

y




WESELE
WE FRANCUSKIM STY LU

Menu serwowane

Pescaccio z tososia z duszong w ziotach o$miornicg
oraz safatkg z kaparéw i marynowanych patisonéw
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg

Perliczka sous vide z polentg szafranowg, musem
morelowym, zéttymi burakami oraz karmelizowang
marchewka

Tarta cytrynowa z bezg fiotkowg i malinami

Bufet zimny

Satatka z tunczyka z jajkiem przepiérczym

Wedzony halibut z satatkg z pikli i musztardg francuska

Plastry kaczki z pomaranczami z musem z marchwi

Satatka z serem kozim, fasolg, pomidorami i czerwong

cebulg

.
Satatka z grillowanymi warzywami i orzechami ¢V

Marynaty (warzywa i grzyby), suszone pomidory, oliwki

Chrupigce pieczywo (3 rodzaje) z oliwami smakowymi

C]/‘ Danie weganskie

MENU |

Bufet goracy

* Krem z brokutéw z ptatkami migdatowymi

» Filet z dorsza z sosem cytrynowym z kaparami

»  Wotowina duszona w czerwonym winie
z rozmarynem

» Kurczak zagrodowy w sosie pomidorowym z
pomaranczami

» Zielone warzywa w emulsji maslanej

* Ziemniaki zapiekane z ziotami prowansalskimi

[
* Ryz szafranowy z warzywami ey

Bufet stodki

* Mus czekoladowy z sosem mango
* Créme brilée z truskawkami

. . - [
+ Pieczone gruszki z kremem waniliowym ¢}/

» Ciasto kokosowe z musem malinowym

CENA MENU

490 PLN brutto od osoby
Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do nastepnej godziny: 53 PLN brutto od osoby




WESELE
WE FRANCUSKIM STY LU

MENU I
Menu serwowane Bufet goracy
» Terrina z foie gras z galaretkg malinowa, palonymi « Consommé cielece z marchewka i makaronem
pomidorami, brioszkg oraz ptatkami ztota * Krem borowikowy z oliwg truflowg
* Krem cebulowy z biatym winem * toso$ w sosie cytrynowym z kaparami
» Halibut pieczony z sosem szafranowym, stodkim » Coq au vin z kurczaka zagrodowego
ziemniakiem i zielonymi warzywami oraz czarnymi *  Wotowina po burgundzku
oliwkami *  Warzywa w emulsji maslanej z ziotami
* Mus mango z marakujg, biatg czekoladg i truskawkami « Ziemniaki pieczone z wedzong papryka i tymiankiem
* Ryz szafranowy z warzywami ‘5)/‘
Bufet zimny
» Ser kozi zapiekany na satatce z palonych pomidoréw
' malin Bufet stodki
* Szynka duszona z jabtkami i miodem
* Plastry wedzonego tososia z sosem musztardowym * Mus serowy z figami oraz kruszonkag
« Satatka nicejska z tunczykiem marynowanym » Créme bralée z truskawkami
i jajkiem przepiodrczym » Satatka z ananasow z granatem i bazylig ‘:]f'
» Satata z mtodymi warzywami, pieczonym jabtkiem * Mus czekoladowy z wisniami
i kasztanami 9
» Marynaty (warzywa i grzyby), suszone pomidory,
oliwki
» Chrupigce pieczywo (3 rodzaje) z oliwami CENAMENU
smakowymi 530 PLN brutto od osoby

Bufet uzupetniany do 3 godzin

Doptata do nastepnej godziny: 53 PLN brutto od osoby

(:']/' Danie weganiskie




MENU SERWOWANE
PO POENOCY

e Zupa gulaszowa 50 PLN brutto od osoby
+  Zurek staropolski 50 PLN brutto od osoby
* Boeuf stroganow 60 PLN brutto od osoby
* Rosot staropolski z makaronem 40 PLN brutto od osoby
* Minestrone z pieczonymi pomidorami 40 PLN brutto od osoby

« Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym 40 PLN brutto od osoby

MENU
DLA DZIEC]

Zupy Desery

* Krem pomidorowy *  Wybdrlodéw z owocami

* Krem z zielonego groszku » Satfatka owocowa z czekoladg

* Tradycyjny ros6t z makaronem » Ciastko czekoladowe z malinami

Dania giéwne

» Filet z dorsza panierowany z groszkiem i frytkami CENA MENU
» Poledwiczki z kurczaka panierowane z frytkami 95 PLN brutto od osoby

i warzywami z wody Zupa, danie gtdbwne i deser — ten sam
» Pier$ z kurczaka sous vide z mtodymi ziemniakami zestaw dla wszystkich dzieci

i marchewka

%



MENU
KOKTAJLOWE

Koktajl polski Koktajl francuski

» Dymiony $ledz na satatce ziemniaczanej * Brie z winogronem na rukoli

» Dorsz w zalewie z satatka z pikli * Mus z foie gras z malinami

* Plastry pieczonej kaczki z malinami *  Wedzony halibut z musztardg francuskg i miodem
*  Wotowina z marynowanymi borowikami * Roquefort z musem morelowym

»  Wedzony dorsz z musem chrzanowym » Satfatka z musem orzechowym (31/‘

» Satatka ziemniaczana z kurkami ‘5)/‘ * Plastry wotowiny z gruszkg w czerwonym winie

+ Pieczone jabtka pod kruszonkg cynamonowg ‘f-]/‘ * Mini pavlowa z malinami

» Sernik z musem rodzynkowym » Créme brilée z pomaranczamii mietg

CENA MENU 15 PLN brutto/ sztuka

Koktajl powitalny jako dodatek do gtdwnego menu: minimum 6 sztuk na osobe (maksymalnie 45 min): 90 PLN od osoby

LIVE COOKING
STATION

» Zszynka duszong 60 PLN
» Z pieczenig z dziczyzny 75 PLN
¢ Witoska z makaronamii owocami morza 95 PLN
» Stacja z poledwicg wellington 85 PLN
* Z ostrygami 70 PLN
e Zmulami 65 PLN

Ceny brutto od osoby przy zatozeniu uroczystosci na co najmniej 50 Gosci. Czas trwania: 2 godziny




Z myslg o komforcie pobytu naszych Gosci, przy wyborze historycznego Grand
Hotelu na huczne przyjecie wraz z rezerwacjg
sali balowej wymagamy rowniez wynajecia pokoi, znajdujgcych sie nad salg. Ceny
pokoi uzaleznione sg od konkretnego terminu i stanowig usredniong cene pokoi o
réznych standardach, jakie znajdujg sie nad Salg Balowg (od pokoju Classic po
apartament Prestige).

Minimalny czas pobytu to 2 noce.

USLUGI DODATKOWO PLATNE*:

» przedtuzenie wesela: 2000 PLN
za kazdg rozpoczetg godzine

» optata korkowa w przypadku checi
przyniesienia wiasnego alkoholu:
80 PLN/butelka 0,75

* wiasny tort: opfata tortowa
15 PLN od osoby

+ dodatkowy barman: 500 PLN
* scena 5x2 m: 700 PLN
+ parking dla Gosci: 10 PLN/h

+ osSwietlenie sali (wycena
indywidualna)

» winietki imienne, plan stotéw
i spersonalizowane serwetki (wycena
indywidualna)

» opiekunka dla dzieci (wycena
indywidualna)

Wynajem ogrodu z widokiem na morze
na ceremonie zaslubin: 4000 PLN

(Cena wytacznie za wynajem
powierzchni ogrodu. W cene nie sg
wliczone krzesta dla Gosci oraz
dekoracja pergoli)

* Ceny brutto



GRAND SOPOT

POWSTANCOW WARSZAWY 12/14 — 81-718 SOPOT — POLSKA
TEL. +48 58 520 60 00 —- HOTEL.GRAND@SOFITEL.COM
WWW.SOFITELGRANDSOPOT.COM




