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PIERWSZA KOMUNIA
W SOPOCIE

MENU |

PRZYSTAWKA:
Plastry kaczki z satatg z pomidoréw i marynowanych
Sliwek oraz pesto z orzechéw wioskich i rukoli

ZUPA:
Krem z biatych warzyw z mlekiem kokosowym
i cieciorka

DANIE GEOWNE:
Piers z perliczki z ziemniakami gratin, marchewka
karmelizowang i sosem tymiankowym

DESER:
Sernik z biatg czekoladg i sosem malinowym

Cena: 210 PLN od osoby

S OF

MENU DLA DZIECI:

Krem z biatych warzyw

Filet z dorsza panierowany z groszkiem
cukrowym i frytkami

Lody waniliowe z boréwkami

Cena: 95 od osoby

T E L

GRAND SOPOT



PIERWSZA KOMUNIA
W SOPOCIE

MENU Il

PRZYSTAWKA:
Wedzony matias na satatce z ziemniakdw z jajkiem
przepiérczym i marynowanymi patisonami

ZUPA:
Krem borowikowy z oliwg truflowa

DANIE GEOWNE:
Poledwiczka cieleca w sosie szatwiowym, mtodymi
ziemniakami i zielonymi warzywami

DESER:

Tarta czekoladowa z wisniami, pudrem z biatej
czekolady i lodami waniliowymi

Cena: 225 PLN od osoby

S OF

MENU DLA DZIECI:

Krem z zielonego groszku

Poledwiczki z kurczaka z mtodymi ziemniakami
i marchwia

Wybér loddw z owocami i bitg Smietang

Cena: 95 PLN brutto od osoby

T E L

GRAND SOPOT



PIERWSZA KOMUNIA
W SOPOCIE

MENU 1l

PRZYSTAWKA:

Tatar z tunczyka z musem awokado,
kompresowanym ogoérkiem, piklowang cebulka
i solirodem

ZUPA:
Krem z zielonych warzyw z prazonymi migdatami

DANIE GLOWNE DO WYBORU:

Filet z kaczki z karmelizowang marchewka, musem
z czerwonej kapusty, ziemniakami z mastem
pomaranczowym oraz sosem balsamicznym

Filet z Halibuta z grillowang cukinig, puree
z zielonego groszku z mietg, pieczonymi
ziemniakami oraz sosem szafranowym

S OF

DESER:

Tarta z gruszka w winie, musem waniliowym,
galaretka gruszkowa z cynamonem oraz
karmelizowanymi orzechami

Cena: 280 PLN od osoby

MENU DLA DZIECI:

Krem z zielonych warzyw z prazonymi
migdatami

tosos z purée ziemniaczanym z groszkiem
cukrowym

Selekcja lodéw z malinami i palong czekolada

Cena: 95 PLN od osoby

T E L

GRAND SOPOT



PIERWSZA KOMUNIA
W SOPOCIE

MENU BUFETOWE

BUFET ZIMNY:

Satata z grillowanych warzyw z parmezanem i oliwg
z suszonych pomidorow

Satata z wedzonym pstrggiem i ogérkiem kartuskim
Wybdr wedlin regionalnych z piklami

Wybor francuskich i polskich serow

Satatka owocowa z miodem i mietg

BUFET GORACY:

Piers kurczaka kukurydzianego z sosem pesto
Poledwica z dorsza w sosie kaparowym
Warzywa korzeniowe w emulsji maslanej

Ryz z warzywami

Pieczone ziemniaki z tymiankiem

Cena: 180 PLN od osoby
Bufet uzupetniany do 3 h.
Doptata do kolejnej godziny: 42 PLN od osoby

S OF

TORT:

Wysmienity tort przygotowany wedtug
indywidualnych preferencji o dowolnym
ksztatcie, kolorze i smaku

Cena: od 35 PLN brutto od osoby

T E L

GRAND SOPOT



LAPRASZAMY
DO KONTATKU

KARINA DUCZMAL
Sales Manager
karina.duczmal@sofitel.com
T. (+48) 58 520 60 37 — M. (+48) 662 182 459

JOANNA REMBOWSKA

Magnifiqgue Meeting Planner
joanna.rembowska@sofitel.com
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