NOS FORMULES SONT DISPONIBLES UNIQUEMENT LE MIDI
ET AVEC LES SUGGESTIONS DU JOUR

FRAICHEUR - 32¢
ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT

GOURMAND - 39¢

A

BIEN-ETRE - 130¢€

LES ENTRELES

(@ SOUPE DE POISSONS DE ROCHE SAFRANEE,
ROUILLE ET CROUTONS FROTTES A LAIL - 18€

CEUF MIMOSA ET THON CUIT AU NATUREL,
MACEDOINE DE LEGUMES, POUTARGUE RAPEE - 19€

PASTRAMI DE BCEUF MARINE,
PICKLES DE LEGUMES, SAUCE AIGRE DOUCE - 21€

TARTARE D'ESPADON

AUX AROMATES ET AU MASCARPONE, TOMATES
CONFITES, JUS DE BETTERAVES ET COMBAWA - 22€

LES DESSERTS

@ PLANCHE DE FROMAGES DE LA FERME ALTA CIMA,

JEUNES POUSSES, COMPOTE DE POMME AU
CURRY - 13€

PROFITEROLES CRAQUANTES,

GLACE AUX GRAINS DE VANILLE, CHOCOLAT
CHAUD - 12€

TARTE AU CHOCOLAT INTENSE ET NOIX DE COCO,
COULIS DE FRUITS EXOTIQUES - 12€

(@ CAFE GOURMAND COLLECTION 2020 - 13€

COUPE DU GLACIER DU ROI (3 PARFUMS AU
CHOIX) - 12€

GLACE : VANILLE - CAFE - NOIX DE COCO
SORBET : CHOCOLAT - FROMAGE BLANC - YUZU -
MANDARINE

@ SALADE D'ANANAS AU SIROP D’EPICES DOUCES,
CREME CHANTILLY - 12€

LES FORMULES

% EAU MINERALE (50 CL)
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1 CAFE QU THE

ENTREE, PLAT & DESSERT -/ EAU MINERALE (50 CL) -1 CAFE OU THE

UN SOIN D’'UNE HEURE AU SOFITEL SPA - PLAT & DESSERT - % EAU MINERALE (50 CL) -1 CAFE OU THE

LES PLATS MARQUES D'UNE @ SONT AUSSI DISPONIBLES DE I’1H30 A 18H
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@ CHATEAU FILET DE BCEUF (180G),

FRITES MAISON, MELEE DE SALADES, SAUCE
BEARNAISE - 32€

POULET DE BRESSE ROTI A LA BROCHE,

PUREE DE POMMES AGATHA A L'HUILE
D'OLIVE, JUS BRUN - 28€

LOUP BIO ENTIER DE MEDITERRANEE

GRILLE AU FENOUIL, RATATOUILLE CONFITE,
PANISSE - 32€

TRAVERS DE DAURADE ROYALE,

RIZ VENERE, SAUCE VIERGE DE LEGUMES -
28€

@ SALADE CESAR
POULET, TOMATES CERISES, CROUTONS,
COPEAUX DE PARMESAN, VINAIGRETTE
CESAR - 22€

(7@ POKE BOWL DE LEGUMES CROQUANTS,
SAUMON GRAVLAX, CHIPS DE POIS CHICHES,
YAOURT ET BAIES DE GOJI - 20€

LINGUINE GUISEPPE COCCO,

CREVETTES TIGREES EN PERSILLADE,
PIGNONS - 33€

CLUB SANDWICH TRADITIONNEL AU BACON
CLASSE « TOP » BY SOFITEL,

FRITES MAISON, MELEE DE SALADES - 24€

SOFI «BEEF BURGER>» 180 GRAMMES,

CHEDDAR, SAUCE AUX OIGNONS
CARAMELISES, AVEC OU SANS BACON,
FRITES MAISON - 26€

TARTARE DE BCEUF (180 G) PREPARE PAR
NOS SOINS
AVEC FRITES MAISON, SALADE VERTE - 26€

UNE CREATION DE DOMINIQUE FRERARD. MAITRE CUISINIER DE FRANCE
Prix net TTC en euros, toutes taxes et service compris - Origine des viandes : France.




SET MENU

TO THE DAYLY SUGGESTIONS

FRAICHEUR - 32¢
GOURMAND - 39¢

A

BIEN-ETRE - 130¢€

STARTERS

@ SAFFRON ROCK FISH SOUP
ROUILLE AND GARLIC-RUBBED CROUTONS - 18€

EGG MIMOSA WITH TUNA,
MIXED VEGETABLES, GRATED BOTTARGA - 19€

MARINATED BEEF PASTRAMI,

SWORDFISH TARTARE

BEETROOT AND COMBAWA JUICE - 22€

DESSERTS

@ ALTA CIMA FARM CHEESE BOARD,
YOUNG GREENS, APPLE COMPOTE WITH CURRY - 13€

CRUNCHY PROFITEROLES,
VANILLA ICE CREAM, HOT CHOCOLATE - 12€

INTENSE CHOCOLATE AND COCONUT PIE,
EXOTIC FRUIT COULIS - 12€

(® GOURMET COFFEE « COLLECTION 2020 » - 13€

@ CUP FROM “GLACIER DU ROI" (SELECTION OF 3
FLAVORS) - 12€
ICE CREAM : VANILLA - COFFEE - COCONUT

SORBET : CHOCOLATE - COTTAGE CHEESE - YUZU -
MANDARIN

@ PINEAPPLE SALAD WITH SWEET SPICE SYRUP,
WHIPPED CREAM - 12€

OUR MENUS ARE ONLY AVALABLE FOR LUNCH ACCORDING

VEGETABLE PICKLES, SWEET AND SOUR SAUCE - 21€

WITH HERBS AND MASCARPONE, CANDIED TOMATOES,

AR
RE

BISTROMANIE

STARTER & MAIN COURSE OR MAIN COURSE & DESSERT - /2 MINERAL WATER (50 CL) - 1 COFFEE OR TEA
STARTER, MAIN COURSE & DESSERT - 2 MINERAL WATER (50 CL) - 1 COFFEE OR TEA

1 RELAXING CARE 1H - MAIN COURSE & DESSERT - /2 MINERAL WATER (50 CL) - 1 COFFEE OR TEA

ITEMS MARKED WITH @ ARE ALSO AVAILABLE FROM 2:30PM TO 6:00PM

@ BEEF TENDERLOIN (180G)

HOMEMADE FRENCH FRIES, GREEN SALAD,
BEARNAISE SAUCE - 32€

ROASTED BRESSE CHICKEN,

MASHED POTATOES WITH OLIVE OIL, BROWN
JUICE - 28€

WHOLE ORGANIC MEDITERRANEAN SEA BASS

GRILLED WITH FENNEL, CANDIED
RATATOUILLE, PANISSE - 32€

SEA BREAM FILET
VENERE RICE, VIRGIN VEGETABLE SAUCE - 28€

NMISSABLE

) (O CLASSIC CAESAR SALAD

CHICKEN, CHERRY TOMATOES, CROUTONS,
SHAVED PARMESAN, CAESAR VINAIGRETTE
- 22€

GRAVLAX SALMON, CHICKPEA CHIPS,
YOGURT AND GOJI BERRIES - 20€

m @ CRUNCHY VEGETABLE POKE BOWL
=
)

LINGUINE «GUISEPPE COCCO>,
TIGER PRAWNS IN PARSLEY, PINE NUTS - 33€

D @TRADITIONAL BACON CLUB SANDWICH
(CONSIDERED SOFITEL'S TOP)

HOMEMADE FRENCH FRIES, CREEN SALAD - 24€

SOFI «BEEF BURGER>» 180 G,

CHEDDAR, CARAMELIZED ONIONS SAUCE,
WITH OR WITHOUT BACON, HOMEMADE
FRENCH FRIES - 26€

HOUSEMADE BEEF TARTAR (180 G)
FRENCH FRIES, GREEN SALAD - 26€

A CREATION OF DOMINIQUE FRERARD. MAITRE CUISINIER DE FRANCE
VAT net price including taxes and services. Meat origin: France.




LES ALCOOLS D'ICI ET D'AILLEURS

ANISES 4CL RHUM 4CL
RICARD - 6€ DILLON BLANC AGRICOLE (MARTINIQUE) - 10€
PASTIS 51 - 6€ DON PAPA 7 ANS (PHILIPPINES) - 12€

CASANIS - 6€ HAVANA CLUB 3 ANS (CUBA) - 12€
CHATEAU DES CREISSAUDS - 10€ FERRONI (MARSEILLE) - 15€

GIN 4CL VODKA 4CL

GORDON'S (ANGLETERRE) - 10€ SMIRNOFF (RUSSIE) - 10€
BOMBAY SAPPHIRE (ANGLETERRE) - 15€ GREY GOOSE (FRANCE) - 16€
TANQUERAY 10 (ANGLETERRE) - 16€

JUILLET (FRANCE) - 17€

AU VERRE

LES VINS A LA BOUTEILLE

VINS BLANCS

VALLEE DU RHONE - CHATEAU BEAUBOIS COSTIERES DE NIMES
LOIRE - POUILLY FUME DOMAINE HUBERT VENEAU.
BOURGOGNE - CHABLIS CHARLES BROCARD

PROVENCE - CHATEAU COUSSIN

PROVENCE CASSIS - DONA TIGANA

RHONE - SAINT JOSEPH MAISON CHAPOUTIER

VINS ROUGES

PROVENCE - CHATEAU LA VERRERIE LUBERON

PROVENCE - CHATEAU COUSSIN

BOURGOGNE - MACON DOMAINE DUPUIS

RHONE - CROZES-HERMITAGES DOMAINE DES ENTREFAUX...
BORDEAUX - HAUT-MEDOC LE HAUT MEDQOC DE GISCOURS
PROVENCE - BANDOL CHATEAU PIBARNON

RHONE - CHATEAUNEUF DU PAPE - MAISON CHAPOUTIER

VINS ROSES

PROVENCE - DOMAINE LA VIE EN ROSE DOMAINE ROUBINE
PROVENCE - CHATEAU COUSSIN

PROVENCE - CHATEAU DE MIRAVAL

PROVENCE CASSIS - DOMAINE TIGANA..

LA COUPE

LES CHAMPAGNES A LA BOUTEILLE

BRUT

LAURENT PERRIER
PERRIER-JOUET........
RUINART.......coooooooe.
RUINART BLANC DE BLAN

ROSE
BILLECART SALMON....
LAURENT PERRIER

EXCEPTION
DOM PERIGNON

Prix net TTC en euros, toutes taxes et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
VAT net price including taxes and services. Excessive drinking is dangerous for the health, drink with moderation.




SOFTS, APERITIFS & COCKTAILS

EVIAN, BADOIT - 50 CL - 6€
EVIAN, BADOIT - 1L - 8€
OREZZA-1L-11€

HEINEKEN - 25 CL - 6€
HEINEKEN - 50 CL - 11€

BIERE EN BOUTEILLE - 33 CL - 8€
EDELWEISS, AFFLIGEM, LA DOUCILLON, HEINEKEN

JUS DE FRUITS - 25 CL - 6€
ORANGE, ANANAS, FRAISE, PAMPLEMOUSSE, POMME,
TOMATE

THE GLACE MAISON OU JUS DE FRUITS PRESSES - 10€

SODA - 7€

COCA-COLA CLASSIQUE OU ZERO, SPRITE - 33CL
BITTER SAN PELLEGRINO - 10 CL

SCHWEPPES INDIAN TONIC OU ORANGINA - 25 CL

APERITIFS - 11€
MARTINI ROSSO -BIANCO - ROSE, CAMPARI, APEROL

ROSSINI (PROSECCO, JUS DE FRAISE) - 18€
APEROL SPRITZ (APEROL, PROSECCO, PERRIER) - 17€
BELLINI (PROSECCO, JUS DE PECHE) - 18€

MOJITO (RHUM HAVANA 3 ANS, MENTHE, SUCRE DE
CANNE, CITRON VERT, SODA, ANGOSTURA BITTER) - 19€

LES DIGESTIFS

ARMAGNACS 4CL
BAS ARMAGNAC, CHATEAU DE LAUBADE « VSOP » - 14€

COGNAC 4CL
REMY MARTIN « VSQOP » - 14€

CALVADOS 4CL
CHRISTIAN DROUIN - 12€

LIQUEUR 7CL
BAILEYS, GET 27, LIMONCELLO, AMARETTO - 9€

WHISKIES 4CL

JOHNNIE WALKER RED LABEL (ECOSSE) - 11€
TALISKER 10 ANS (ECOSSE) - 12€

CHIVAS 12 ANS (ECOSSE) - 14€

LAGAVULIN 16 ANS (ECOSSE) - 18€

JAMESON (IRLANDE) - 12€

JACK DANIEL'S (ETATS-UNIS) - 12€

HIBIKI HARMONY (JAPON) - 19€

LES BOISSONS CHAUDES

CAFE

EXPRESSO - 5€

LATTE - 7€
CAPPUCCINO - 7€
DOUBLE EXPRESSO - 6€
CAFE FRAPPE - 9€
CAFE VIENNOIS - 9€

THE
THE VERT AU JASMIN, DARJEELING, BREAKFAST - 8€

LAIT CHAUD - 4€
CHOCOLAT

CHOCOLAT CHAUD - 7€
CHOCOLAT VIENNOIS - 9€
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BISTROMANIE

SUIVEZ-NOUS ET PARTAGEZ VOS MEILLEURS MOMENTS SUR :

©00

TEL:04 91 1559 60 - MAIL : LECARRE@SOFITEL.COM

Prix net TTC en euros, toutes taxes et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
VAT net price including taxes and services. Excessive drinking is dangerous for the health, drink with moderation.




