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DECEMBRE 2022

Une actualité par jour au Royal Monceau - Raffles Paris

pour célébrer les fétes de fin d’année !
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Royal Ticket Atelier Art Tour - Journée Décorations Essai privilege | Diffusion de
glissé dans les | mixologic, Verre découverte de Noél a Range Rover films de Noél
tablettes de cocktails Le Bar Long masque LED I’hotel Cinéma Katara
chocolat spécial fétes Julie Eugene Spa Clarins &
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Atelier floral
de Noél

Tickets a
gratter dans
les porte-
additions pour
gagner des lots
d’exception

Apéritif
festif «Saxo,
champagne,
Caviar»

Le Bar Long

Tournoi de
Backgammon
spécial Noél
La Galerie
dArt

Offre
hébergement
Hiver Royal

Atelier

pour faire

ses propres
décorations de
Noél et carte
de voeux

Tea Time

de fétes

Le Bar Long
Quentin Lechar
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Sushi class Dégustation Masterclass Masterclass Shooting Trouver le Brunch de
Matsubisa autour du bache de Noél | biche de photo de cadeau idéal Noél avec
Paris Cognac pour enfants Noél adultes famille de Noél ateliers
Emanuele Lowis X111 Quentin Lechar | Quentin Lechar | dans un lieu La Librairie artistiques
Bombardier Club Viiiales iconique du des Arts La Cuisine
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Expérience
My Royal
Detox

Spa Clarins &
myBlend

Le Bar Long

Pause
gourmande de
fétes

Le Bar Long
Quentin Lechat

Expérience
Winter
Cocooning
Spa Clarins &
myBlend

Concours
artistique

« La Féérie
de Noél »
Julie Eugéne

Package
Wellcation

Soirée du

Nouvel An

*Certaines actualités sont disponibles sur une période supérieure a une journée, voir le détail en dessous :

Ecriture dorée = disponible uniquement a cette date

Ecriture noire = disponible sur plusicurs dates




Informations & Réservations

Sujet : Menu Omakase du Réveillon de Noél
Date : Samedi 24 décembre

Lieu : Matsubisa Paris

Prix : 350€ par personne

Détails : Cocktail de saké, amuse-bouche, plats,
desserts (hors boissons)

Sujet : Menu Omakase du Nouvel An
Date : Samedi 31 décembre

Lieu : Matsubisa Paris

Prix : 450€ par personne avec Champagne
Détails : Cocktail de saké, amuse-bouche,
plats, desserts (hors boissons).

Plats de fétes disponibles en plus sur la carte du 19 au
31 décembre (sauf lors des menus de fétes).

Sujet : Menu du Réveillon de Noél

Date : Samedi 24 décembre

Lieu : I/ Carpaccio

Prix : 450€ par pers / +150€ accord mets & vins
Détails : Menu en 6 services (hors boissons)

Sujet : Menu du Nouvel An

Date : Samedi 31 décembre

Lieu: /] Carpaccio

Prix : 550€ par pers /+250€ accord mets & vins
Détails : Menu en 9 services (hors boissons)

Dates : Dimanche 25 décembre et Dimanche 1<

janvier 2023

Lieu: La Cuisine

Horaires : De 12h 4 16h

Prix : 240€ par personne avec Champagne
Détails : 2h d’atelier artistique pour enfants les
04/11/18/25 décembre 2022 et 1er janvier 2023 en
présence du Pere Noél le 25 décembre 2022 !

: dining paris@raffles.com

hutps://leroyalmonceaun.shop-and-go.fr/

Sujet : Biiche de Noél

Dates : Précommandes du dimanche

20 novembre au mardi 20 décembre
Retraits du jeudi 22 au lundi 26 décembre
Prix : 110€ pour 8 personnes

Détails : 5 barres, 5 saveurs : Vanille, Praliné,
Tatin, Chocolat noir intense Cranberries,
Chocolat Lait et Tonka

Sujet : Galette des rois

Dates : Précommandes a partir du jeudi 15
décembre 2022

Retraits tous les weekends du mois de janvier 2023
Prix : 45€ pour 6/8 personnes

Détails : Praliné et frangipane

Sujet : Panettone Da Vittorio

Dates : Tout le mois de décembre

Prix : 30€

Détails : 500g, panettone sucré aux fruits confits

et raisins secs

Sujet : Tablettes de chocolat

Dates : Tout le mois de décembre

Prix: 16€

Détails : Tablette chocolat ganache vanille



Date : Jeudi 1" décembre
Horaires : De 17h 2 19h
Lieu : Salon

Prix : 250€ par personne

Détails : Le couple de Chefs italiens Alessandra
Del Favero et Oliver Piras proposent d’apprendre
la recette des Cappelleti in Brodo (authentique
plat de fétes italien).

Dates : A partir du 5 décembre, pour tout le mois,
gagnant date au hasard

Lieu : Click & Collect

Prix : 16€ (prix de la tablette pour jouer)

Détails : Un Royal Ticket glissé dans une des
tablettes de chocolat de Quentin Lechat a partir
du 5 décembre pour gagner 1 nuit au Royal/

Monceau — Raffles Paris.

Dates : Tout le mois de décembre

Lieu: Le Bar Long

Horaires : De 15h 2 18h

Prix : 50€

Détails : Patisseries individuelles de Noél,
Géteaux de voyage de Noél, Chocolat chaud
maison et son chamallow grillé.

Dates : Samedis 17 & 24 décembre et dimanches
18 & 25 décembre

Lieu : Le Bar Long

Horaires : De 15h a 17h

Prix : 95€ par personne

ou 115€ avec coupe de Champagne

Détails : Tea Time en 4 temps

spécialement pour Noél

Date : Mercredi 21 décembre

Horaires : De 15h a 17h

Lieu : Salon

Prix : 120€ par enfant

Détails : Le Chef Quentin Lechar apprend

aux enfants la recette d'une biiche roulée avec
décorations de fétes en présence du Pere Noél.

Date : Jeudi 22 décembre

Horaires : De 18h30 4 20h30

Lieu : Salon

Prix : 200€ par personne

Détails : Le Chef Quentin Lechar accueille les plus
grands pour réaliser sa fameuse recette de biche

roulée.
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Date : Mardi 20 décembre
Horaires : De 19h30 a 20h30

Lieu : Club Viiiales

Partenaire : Louis X111 (Cognac)

Prix : 300€ par personne

Détails : Dégustation de Louis X111 avec
représentant de la marque, pairing d’exception

(bellota, caviar, cigares, etc...)

Date : Samedi 31 décembre

Horaires : De 19h30 2 ooh3o

Lieu: Le lobby

Détails : Musiciens et chanteuse animent la
soirée du Nouvel An pour accompagner les diners
festifs des restaurants.

Date : Mardi 6 décembre
Horaires : De 18h30 2 20h30

Lieu : Le Bar Long

Prix : 150€ par personne

Détails : Les mixologues proposent la création de
3 cocktails, accompagnés de tapas.

Date : Mercredi 14 décembre
Lieu : Le Bar Long
Horaires : De 19h a 21h3o

Prix : 495€ pour 2 personnes

Détails : « Soirée Saxo, Caviar et Champagne »
- s0g de caviar oscietre impérial de Sologne

La Maison Nordique - Champagne Dom Pérignon

vintage 2012 - Animation Saxophone live.

Date : Lundi 19 décembre

Horaires : De 16h 4 18h

Lieu : Omakase Bar du Matsubisa Paris
Prix : 250€ par personne

Détails : Le Sushi Chef récompensé,
Emanuele Bombardier accueille les convives

avec un saké de bienvenue suivi d’un cours i

d’une heure trente de réalisation de sushis
et de plats signatures.




Informations & Reéservations : artprogram.paris@raffles.com

Date : Mercredi 7 décembre

Horaires : De 18h a2 19h30

Lieu : Le Royal Monceau - Raffles Paris et Le Bar Long
Prix : Gratuit sur réservation uniquement
(nombre de places limité)

Détails : Julie Eugéne propose un Art Tour d’'th3o
ala découverte du design de Philippe Starck et
des ocuvres d’art de la collection privée du Palace,
suivi d’un verre au Bar Long : Singapore Slim + une
boisson non-alcoolisée au choix.

Date : Samedi 3 décembre

Lieu : Le Royal Monceau — Raffles Paris
Horaires : De 14h30 2 16h et de 16h30 4 18h
Prix : 140€ par personne

Détails : Linfluenceuse Hannah Romao fait
découvrir les spots les plus instagrammables

de I'h6tel autour de cours de photographie pour
devenir un expert des réseaux sociaux. Suivi

par un verre au Bar Long pour échanger plus
amplement.

Date : Dimanche 11 décembre

Lieu : Cinéma Katara

Horaires : Arrivée 15h3o, début du film a 16h
Prix : 40€ par enfant et 65€ par adulte

Détails : Film familial - Panier de l'ouvreuse de
Quentin lechat + 1 coupe de Champagne + Boissons
non-alcoolisées au choix.

Date : Dimanche 11 décembre

Lieu : Salons et Cinéma Katara

Horaires : Arrivée 18h, début du film a 19h
Prix : 95€ par personne

Détails : Film du dimanche soir - Panier de
l'ouvreuse de Quentin Lechat + Snacking par
Homer Lobster + 1 coupe de Champagne

+ Boissons non-alcoolisées au choix.
Contact : dining paris@raffles.com

Date : Lundi 12 décembre
Lieu : Salon

Horaires : De 18h a 19h
Prix : 120€ par personne

Détails : Réalisation de compositions florales
pour habiller les plus belles tables de Noél.

Dates : Participation du mardi 15 novembre

au mardi 27 décembre. Révélation du gagnant

le jeudi 29 décembre.

Lieu : A distance

Prix : Gratuit

Détails : Les amateurs de photographie sont
invités a soumettre leur plus beau cliché sur

le theme de « La féerie de Noél ». Un comité
composé des membres de I'équipe des Arts et du
comité exécutif de I'hotel, choisira les 5 finalistes
qui verront leur photographie exposée a

La Librairie des Arts jusqu’au 16 janvier 2023.

Le lauréat gagnera un bon d’achat a La Librairie
des Arts d'un montant de 150€.




Date : Samedi 17 décembre

Lieu : Salon

Prix : 50€ par enfant et 100€ par adulte
Détails : Les Ateliers de Macha proposent

de créer des boules de Noél et des cartes

de voeux sur le theme des expositions phares
de cet hiver 2022 - 2023.

Date : Vendredi 23 décembre

Lieu : Lieu iconique du Royal Monceau - Raffles Paris
Horaires : De 17h30 2 19h

Prix : Sur demande

Détails : Un photographe professionnel propose
une séance photo de famille avant les fétes de fin
d’année pour immortaliser I'année 2022 au sein du
licu le plus iconique de I'hétel.

Dates : Tout le mois de décembre

Lieu: La Librairie des Arts

Horaires : Du lundi au jeudi de 11h a4 20h. Du
vendredi au samedi de 11h 4 22h. Le dimanche de
roh a 20h.

Détails : Trouver le cadeau idéal de Noél grace

a une sélection spéciale faite par I'équipe de

La Librairie des Arts.

Contact : royal.boutique@raftles.com

Date : Jeudi 15 décembre

Lieu : Galerie dArt

Horaires : De 19h a 23h

Prix : 150€ par personne

Détails : Tournoi en collaboration avec la
prestigieuse maison Hector Saxe avec apéritif
dinatoire - 16 joueurs - Des lots d’exception sont

a gagner pour tous les participants.
Contact : royale.boutique@raffles.com




BIEN-ETRE

Informations & Réservations : contact@sparoyalmonceau.com

EXPERIENCE WINTER
COCOONING

Dates : A partir du jeudi rer décembre

Lieu : Spa Clarins & myBlend

Prix : 400€ par personne

Détails : 1 heure de massage sur-mesure

+ 1 heure de soin du visage hydratation intense
+ 1 acces au Spa pendant 2 heures

+ 1 trousse offerte avec produits cocooning

PACKAGE WELLCATION

Dates : A partir du jeudi rer décembre
(selon disponibilité)

Lieu : Le Royal Monceau — Raffles Paris

Prix : A partir de 2200€ pour 2 personnes

(2 partir de la chambre Studio)

Détails : 1 nuit pour 2 personnes, produits en
chambre myBlend + tenue Luz Collections

+ 1 heure de soin au choix au Spa + 1 apéritif
cocktail & tapas au Bar Long + 1 diner au

Matsubisa Paris + 1 prestation holistique au choix
+ 1 petit-déjeuner buffet au restaurant La Cuisine

ou dans le confort de la chambre + 1 heure de
coaching privatif avec discipline au choix

MY ROYAL DETOX
SPECIAL FETES

Dates : A partir du jeudi rer décembre

Lieu : Spa Clarins & myBlend + Le Bar Long
Prix : 375€ par personne

Détails : 1 heure de coaching privatif avec

discipline au choix + 1 petit-déjeuner ou déjeuner

bien-étre + 1 heure de soin au choix + 1 acces au
Spa pendant 2 heures + 1 produit offert

EXPERIENCE JOURNEE
BIEN-ETRE

Date : Dimanche 4 décembre

Lieu : Spa Clarins & myBlend

Prix : 400€ par personne

Détails : 1 heure de coaching privatif avec

discipline au choix + 1hzo de soin signature
myBlend + 1 acces au Spa pendant 2 heures

+ 1 produit myBlend offert

JOURNEE MASQUE LED

Date : Jeudi 8 décembre

Horaire : De 1oh a 19h

Lieu : Spa Clarins & myBlend

Prix : Gratuit

Détails : Pause détente de 15-20 minutes lors de
la journée découverte du révolutionnaire masque
LED myBlend, confortablement installé dans le
nouveau siege relaxant du Spa.

Sur rendez-vous uniquement




AUTRE

Informations & Réservations : paris@raffles.com
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DECORATIONS DE NOEL

Sujet : Hiver givré au

Royal Monceau — Raffles Paris

Dates : Du 27 novembre au 1 janvier 2023
Lieu : Le Royal Monceau - Raffles Paris
Détails : Pour la saison festive 2022/2023,

Le Royal Monceau - Raffles Paris se pare de ses
plus belles décorations sur le theme d’Hiver
givré, a retrouver sur la fagade, le lobby et la
terrasse. Une installation artistique éphémere
sera a découvrir sur la terrasse a partir du
vendredi 9 décembre.

ESSAI PRIVILEGE
RANGE ROVER

Date : Samedi 10 décembre

Horaire : Toute la journée sur rendez-vous

Lieu : Le Royal Monceau - Raffles Paris

Prix : Gratuit

Détails : Ranger Rover met a disposition, pendant
une journée, ses derniers véhicules pour des
essais privileges accompagnés par un brand
ambassadeur (nouveaux Range Rover et Range

Rover Sport).

TICKETS A GRATTER

Date : Mardi 13 décembre

Lieu : Le Royal Monceau - Raffles Paris

Prix : Gratuit

Détails : Des tickets a gratter sont glissés dans
chaque porte-addition le temps d’une journée
Ala clé, sont a gagner :

- 1 brunch

- 1 cocktail

» 1 soin d’'une heure

* 1 expérience Morning Routine

- 1 bougie Royal Monceau - Raffles Paris

- 1 jeu de cartes Royal Monceau — Raffles Paris
- 1 flan royal de Quentin Lechat

* 1 Tea Time

- 1 bon d'achat de s0€ a La Librairie des Arts
- 1 séance de masque LED au Spa Clarins

& myBlend

OFFRE HEBERGEMENT
HIVER ROYAL

Dates : Du 21 novembre 2022 au 21 mars 2023
(selon disponibilité)

Lieu : Le Royal Monceau - Raffles Paris

Prix : A partir de 1000€ pour deux personnes
en Chambre Studio

Détails : Tarif préférentiel sur la chambre/suite
(environ -20%) - Sur-classement garanti au
moment de la réservation - Petit-déjeuner buffet
au restaurant La Cuisine ou dans le confort de la
chambre - Bouteille de Champagne - Patisserie
spéciale hiver de Quentin Lechat - Acces au

Spa Clarins & myBlend

Conditions : Non remboursable - Prépaiement
obligatoire - Séjour minimum de 2 nuits.
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