
A.u.b., informeer onze collega’s over allergieën en diëetwensen

Al onze vis is duurzaam gecertificeerd 

MENU DU CHEF
Sockeye zalm  

Yuzu – Komkommer – Shiso 

of 

Buikspek 

Pinda – Kweepeer – Sechaun 

*** 

Kabeljauw  

Choron – Brandade – Prei 

of 

Reefilet 

Shiitake – Bramen – Boerenkool 

*** 

Baileys  

Koffie – Chocolade – Duindoorn 

of 

Kaasplankje (supp €4.00) 

Noten – Vijg – Honing – Dadelbrood 

3 gangen €46.50 

4 gangen* €53.50 

*Incl. verrassings-

tussengerecht 

Ons menu du chef is ook 

vegetarisch beschikbaar  

** 

Wijn arrangement 

3 gangen €24.00 

4 gangen €32.00 




