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CENA



Insalata di polpo con patate e coulis di barbabietola €24

Sauté di cozze e vongole, pomodoro San Marzano e 
crostone di pane aromatizzato €22

Flan di pecorino, salsa al crescione e scaglie di bottarga di muggine €26

Cannolo di pasta fillo con avocado al limone, crema di caprino dolce 
e tartare di scampi €28

Per iniziare
ANTIPASTI

Millefoglie di pane ai cereali, mousse di baccalà, capperi 
e cipolla caramellata €24

Tataki di tonno rosso, caprino mantecato al timo e foglie di mandorla €26

Tartare di tonno rosso, rucola e stracciatella al pepe nero €28

Tartare di gambero rosso, mousse di avocado e cavolfiore al vapore €30

Astice blu                           €300/kgalla Catalana / olio e limone 

Aragosta                           €330/kgalla Catalana / olio e limone 

CRUDI DI MARE

Ostriche €48/6 pz

Scampo Porcupine €13/pz

Gambero rosso €12/pz

Il costo del coperto è di €3 a persona



Pasta e riso
PRIMI

Spaghetti alle vongole e bottarga €25

Fregula ai frutti di mare, zafferano e zeste di lime €28

Tagliolini con ratatouille di verdure, crema di Parmigiano e menta €22

Fettuccine di Campofilone cacio e pepe con battuta di tonno rosso crudo €26

Ravioli di ricotta e spinaci, fonduta di gorgonzola DOP, 
gel di zucca e noci €24

Tagliolini al nero di seppia, tartare di gambero rosso 
e scorza d’arancia €28

Tagliolini all’aragosta €330/kg

Tagliolini all’astice €300/kg

Il costo del coperto è di €3 a persona



Carne e pesce
SECONDI

Lingotto di tonno rosso in crosta, mousse di caprino 
e cappero lacrimella €28

Baccalà cotto nel latte, cipolle caramellate e olive taggiasche €28

Tentacolo di polpo grigliato, crema di zafferano, 
mirepoix di verdure aromatizzate €28

Tonno rosso alla griglia, maionese al lime, basilico croccante 
e pomodoro confit €28

Calamaro flambato alla vodka, crema calda al burro 
ed erba cipollina €28

Fritto di calamari e gamberi con finocchi all’arancia €28

T-Bone di vacca bavarese da 500g,
con contorno di misticanza e pomodorini €45

Il costo del coperto è di €3 a persona



DAL FORNO

Spigola €10/100g

Orata €10/100g

Triglia €12/100g

Dentice €12/100g

Ricciola €12/100g

Scorfano €12/100g

Ombrina €12/100g

CONTORNI

Patate fritte €8

Verdure grigliate aromatizzate al forno €13

Purè di patate €8

Misticanza con pomodorini cherry €10

Il costo del coperto è di €3 a persona



I nostri dolci
DESSERT

Tagliata di frutta €15

Gineprimisù €12

Panna cotta al mirto €12

Gelato artigianale €3/pallina

Cremoso al cioccolato bianco esotico €12

Seada €10
(dolce fritto tradizionale ripieno di formaggio fresco e servito con miele) 

Il costo del coperto è di €3 a persona



LEGENDA ALLERGENI

Informiamo la gentile clientela che negli alimenti preparati e somministrati in
questo ristorante possono essere presenti sostanze allergeniche. La presenza
di allergeni è segnalata tramite apposita simbologia secondo le prescrizioni
contenute nel Regolamento UE 1169/2011 e nel D.Lgs. 231/2017. Sono
altresì segnalate le pietanze surgelate all'origine.

Di seguito riportiamo la legenda dei 14 allergeni alimentari. Per qualsiasi
dubbio o informazione supplementare, vi invitiamo a rivolgervi al personale
in servizio.

Glutine Latte Soia Uova Senape

Frutta a
guscio

Pesce Crostacei Molluschi Sesamo

Lupini Arachidi Sedano Solfiti Decongelato
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