
L E S  S A L A D E S

B L U E  L E M O N
R O O M  S E R V I C E

L E S  P Â T E S  F R A I C H E S

P I Z Z A

Service en chambre :  Horaires et disponibilités.

12h00 - 23h00 :  L'ensemble de la carte est disponible pour
toute commande.
23h00 - 06h00 :  Seule la commande de plats        est assurée.
06h00 - 12h00 :  Le petit-déjeuner est disponible pour toute
commande

SALADS

Salade Caesar au blanc de volaille croustillant
Crispy chicken breast Caesar salad

 29€

Salade Caesar aux crevettes grillées  30€
Grilled shrimps Caesar salad

Pain sans gluten et liste des allergènes disponibles sur demande.
Prix nets en euro service inclus.

Gluten-free bread and list of allergens available on demand.
Net price in euro, service included.

Salade Caesar Nature - Croquant de salade, Parmesan, croûtons, sauce Caesar
Plain Caesar salad - Crisp lettuce, shaved parmesan, croutons, Caesar Dressing

 26€

Salade Mandolocienne - Mesclun, crudités, thon oeuf, olives, herbes
Mandolocian salad - Mesclun, raw vegetables, tuna, egg, olives, herbs

 26€

F R E S H  P A S T A

 26€Napolitaine - Pennes fraîches - Tomates cerises et pecorino
Napolitana - Fresh penne - Cherry tomatoes and pecorino cheese

Carbonara - Fresh Linguine - Pork guanciale, egg yolk and cheese
Carbonara - Linguines fraîches - Guanciale de cochon, jaune d’oeuf, et fromage  27€

 22€Reine - Pulpe de tomate, jambon blanc, mozzarella et champignons
Reggina - Tomato sauce, cooked ham, mozzarella and mushrooms

Margherita - Tomato sauce, mozzarella and basil
Margherita - Pulpe de tomate, mozzarella et basilic  20€

 29€Club Sandwich volaille - Accompagné de frites ou de mesclun
Chicken club sandwich - served with French fries or mesclun salad

Beef Cheeseburger - onion, tomato, mettuce, cheese, Vilette sauce,smoked veal bacon
Served with Franch fries or mesclun salad

Cheeseburger de boeuf - Oignon, salade, fromage, sauce Vilette, poitrine de
veau fumée. Accompagnement frites ou mesclun

 32€

B U R G E R  &  S A N D W I C H S

 31€Club Sandwich Saumon- Accompagné de frites ou de mesclun
Salmon club sandwich - served with French fries or mesclun salad



B L U E  L E M O N
R O O M  S E R V I C E

L E S  D E S S E R T S

M E N U  E N F A N T K I D ’ S  M E N U

Ground beef or salmon filet or chicken nuggets
+

Pasta with butter or Pasta with tomato sauce or fries or vegetables
or mashed potatoes

+
Chocolate mousse

Steack haché ou filet saumon ou nuggets de poulet
+

Pâtes au beurre ou Pâtes Napolitaine ou Frites ou légumes
ou purée de pommes de terre 

+
Mousse au chocolat

 18€J u s q u ’ à  1 1  a n s  r é v o l u
U p  t o  t h e  a g e  o f  1 1

L’assiette de fruits du moment - un mélange de fruits de saison
Seasonal fruit platter - A fresh blend of seasonal fruits

 15€

Assiette de fromages affinés AOP, noix et abricot  15€
Grilled shrimps Caesar salad

Mousse veloutée au chocolat noir à 68% 
Smooth dark chocolate mousse (68%)

 15€

Rhubarbe confite - Sur une base de clafoutis au crumble
Candied rhubarb - On a crumble clafoutis base

 15€

T E R R E  &  M E R
Comme une soupe de poisson, crevette et calamar - Mousseline de pomme
de terre safranée

 37€

 40€La Pièce de viande du jour cuite à la plancha - Garniture au choix
Today’s cut of meat. 

Like a fish, schrimp and calamary soup - Mashed potatoes

Pain sans gluten et liste des allergènes disponibles sur demande.
Prix nets en euro service inclus.

Gluten-free bread and list of allergens available on demand.
Net price in euro, service included.



LES VINS - WINES

LES BIERES - BEERS

LES ALCOOLS - SPIRITS 

ROUGE - RED

CHAMPAGNE

ROSE - ROSE

BLANC - WHITE

Taittinger Brut Réserve

Taittinger Prestige Rosé

Gin The Botanist
Rhum Diplomatico
Vodka Grey Goose
Whisky The Balvenie

accompagnement au choix +4€

Chablis AOP, Jean-Marc Brocard

Côtes de Provence AOP, Chateau Maïme
Héritage

Heineken pression 25cl - Draught Heineken 25cl
Heineken pression 50cl - Draught Heineken 50cl
Bière du Comté N°1 La Blonde 33cl Artisanale

Côtes de Provence IGP, FMR Bio

Côtes de Provence AOP, Chateau Maïme
Héritage

Crozes-Hermitage AOP, Domaine Pradelle, 
"Les Hirondelles"

Côtes de Provence AOP, Chateau Maïme
Héritage

7 €
13 €
9 €

16 €
17 €
16 €
17 €

13 €        65 €

12 €        50€

21 €      110€

26 €     135€

10 €       40€

12 €       50€

13 €       65€

4cl

15cl                75cl

13cl            75cl

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Excessive alcohol consumption can be dangerous for your health, to drink with moderation.

15cl             75cl

15cl              75cl

12 €      50€



LES BOISSONS     
DRINKS

EAUX - WATER

SODAS - SOFTS

JUS DE FRUITS - FRUIT JUICES

THES, INFUSIONS ET CAFES TEAS,
INFUSIONS AND COFFEES

Evian - Badoit (33cl)    7 €
Evian - Badoit (75cl)    9 €

Coca-cola - Coca-Cola Zéro (33cl)    7 €
Schweppes Indian Tonic - Schweppes Agrum - Orangina    7 €
Fuze Tea

Jus et nectars de fruits Granini (25cl)    7 €
Orange, pomme, tomate, ananas, pamplemousse, cranberry
Juice or nectar  
Orange, apple, tomato, pinapple, grapefruit, cranberry
Jus de fruits préssés (25cl)    9 €
Orange, pamplemouse, citron
Freshly squeezed fruit juice
Orange, grapefruit, lemon

Les cafés / Coffees
Expresso / Espresso    4,50 €
Décaféine /  Décaffeinated    4,50 €
Double café ou double décaféiné, cappuccino 6,50 €
Double coffee or double decaffeinated, cappuccino 
Latte Macchiatto / Latte macchiato  8 €

Les thés Parney’s  / Parney’s teas    6,50 €
Earl Grey, Breakfast, Ceylan, vert, vert à la menthe, fruits rouges

Les infusions Parney’s / Parney’s infusions   6,50 €
Camomille, verveine, verveine-menthe, zen


