Mercredi 1°" janvier 2025, Restaurant
de 12h30 a 15h00 Blue Lemon

”\

Ambiance musicale live

Entrées festives
Banc d’huitres
Terrine de foie gras
Magret de canard r6ti au miel et aux épices
Boeuf Wellington
Gambas flambées a 'Armagnac
Poélée d'antan
Plateau de fromages
Sélection de desserts gourmands

Guatuit pour les enfants de moins de 6 ans

49 €/enfont pour les enfants de 6 ans a 11 ans révolus, boissons comprises

109 € / pers. avec eaux minérales et café

149 €/ pers. avec une ¥ bouteille de Champagne Taittinger,
eaux minérales et café

Séjour” de Noél

La nuit du 24 décembre 2024
en chambre-double et petits-déjeuners.

A partir de 165¢€

Séjour” du Nouvel An

La nuit du 31 décembre 2024
en chambre-double et petits-déjeuners.

A partir de 230€

| Réservations
04 92 97 70 06
h1168-re@accor.com

Prix nets en euros service compiris.
Réservation confirmée a réception
du reglement (arrhes du total de la
prestation).

' Pullman Cannes Mandelieu
' 605 avenue du Général de Gaulle
/06210 Mandelieu - France
/' wwuw.pullman-mandelieu.com
#PullmanMandelieu

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
N.P.P. © AdobeStock - IStock photo - Freepik.
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Restaurant Blue Lemon

Réveillon de Noél Mardi 24 décembre 2024, 20h30
Déjeuner de Noél Mercredi 25 décembre 2024, 12h30

Ambiance musicale live
uniquement pour le déjeuner

Amuse-Bouche

Croustillant de foie gras aux épices cajun

Entice

Saint-Jacques, creme de panais et agrumes

Plat

Supréme de pintade fermiere, topinambour et marron,
creme de ratte et jus truffé

Fl(‘omage

Brie de Melun, éclats de pistache et mascarpone

Desselt

Blche de Noél chocolat Valrhona, pain d'épices et passion
Mignardises

109 €/pers. avec eaux minérales et café

149 =€ / pers. avec une ¥ bouteille de Champagne Taittinger,
eaux minérales et café
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Salon Riviera Amuse-Bouche
Mardi 31 décembre 2024, 19h30 i Homard, chutney de mangue et gingembre,

-

r crackers au basilic
VAN
\ Entice
- l“ Q Foie gras, gelée de Banyuls et pain d'épices
- Plat poisson
O n C Q , —l Pavé d'esturgeon,
. creme de céleri au café, réglisse et Avruga
Accueil a partir de 19h30 S Plat V‘atmfjfg
Diner et ambiance musicale ves e veat el
a
Desseit
\ D6me chocolat amande et orange confite
T‘(‘b t ConcerAbb Mignardises
de 22h30 a minuit \ 239€ R
; avec eaux minérales et café
Veoeux 2025 & cotillons a@ minuit 279¢€ /pers.
1 1 bouteille de Ch
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avec D] jusqu’a 2h30 J"-— o — |
3 Réservations 04 92 97 70 21 - H1168-fb2@accor.com

-
“= : Prix nets en euros service compris.
s BN : Réservation confirmée a réception du reglement (arrhes du total de la prestation).



