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BLUE LEMCN

LES SALADES saiaps

Salade Caesar au poulet croustillant 21€
Crispy chicken Caesar salad

Salade Caesar au saumon fumé 23€
Smoked salmon Caesar salad

Salade printaniére du marché 19€

Asperges fraiches, radis croquants, jeunes pousses et creme de mozzarella
Spring market salad with fresh asparagus, crunchy radishes,

baby greens and mozzarella cream

PATES FRAICHES FRESH PASTA

Papardelle Bella Napoli 19€
Sauce tomate mijotée, olives taggiasche et herbes fraiches
Slow-cooked tomato sauce, Taggiasca olives and fresh herbs

Papardelle crémeuse 21€
Parfumée a l'ail doux et crumble croustillant de parmesan
Perfumed with mild garlic and crispy Parmesan crumble

PIZZA

La Margherita 16€
Pulpe de tomate, mozzarella et basilic frais
Tomato sauce, mozzarella and fresh basil

La Royale Reine 18€
Pulpe de tomate, jambon blanc, mozzarella et champignons
Tomato sauce, ham, mozzarella and mushrooms

La Printaniére 19€
Burrata crémeuse, éclats de pistache et creme légére au citron
Creamy burrata, roasted pistachios and lemon-infused cream

BURGERS & SANDWICHS

Servis avec frites ou mesclun/ Served with French fries or mesclun salad

Le club Pastrami Signature 20€
Pain toasté, pastrami fondant, garniture fraiche et sauce maison
Toasted bread, tender pastrami, fresh garnish and house sauce

Le club Thon Riviera 21€
Pain toasté, thon, crudités croquantes et mayonnaise légére citronnée
Toasted bread, tuna, crunchy vegetables and light lemmon mayonnaise

Le Blue Lemon Burger 24€
Laitue, tomate, compotée d’échalottes et sauce aux capres
Lettuce, tomato, shallot compote and caper sauce

LES DESSERTS DEesserTs

Assiette de fromages affinés AOP, noix et abricot confits 15€
Selection of aged cheeses, walnuts and candied apricots

Cheesecake au spéculoos, caramel gourmand 12€
Speculoos cheesecake with caramel

Comme une tarte au citron meringuée revisitée 12€
A revisited lemon meringue tart

Riz au lait de coco, vanille et fruits exotiques 12€
Coconut rice pudding with vanilla and exotic fruits

Créme brilée au chocolat 12€
Chocolate creme bralée

Végétarien / vegetarian

Pain sans gluten et liste des allergenes disponibles sur :
Prix nets en euro service inclus.

Gluten-free bread and list of allergens available on :
Net price in euro, service included.




