
Disponible 24h/24h 

L E  M E N U A N N E - S O P H I E  P I C

Entrée – Plat – Dessert 35€

ENTREES 9€

Moelleux salé aux petits pois, menthe, Combava et olives noires 

Houmous de pois chiche, pickles d’oignons rouges, coriandre, aneth et citron 

PLATS 18€
Volaille confite, sauce crémeuse au Noilly Prat, julienne de légumes et sésame noir

Ravioles du Dauphiné / sauce roquefort et épinards, noisettes torréfiées 

Cabillaud coco et curry, riz vénéré 

DESSERTS 9€
Moelleux chocolat / coeur caramel 

Panna cotta fleur d'oranger / confit de fraise & framboise

.

Pour votre confort et sécurité, le serveur sonnera afin 
que vous puissiez récupérer votre plateau à la porte

Prix net TTC en euros, service et taxes comprises 

M E N U  E N F A N T  2 0 €
Tomates cerises et mozzarella, pesto de basilic

***

Dos de Merlu au beurre blanc, écrasé de pommes de terre à la ciboulette 

ou

Lasagnes aux légumes Méditerranéens 

***

Petit pot de glace Hugo & Victor, chocolat ou vanille



Disponible 24h/24h 

L E S  B O I S S O N S

Prix  net TTC en euros, service et taxes comprises / L’Abus D’alcool est dangereux pour la santé

LES COCKTAILS 50ml 15€

Manhattan Old Fashioned      Rusty Nails
Martini            Negroni Gin Gimlet

LES VINS ET BULLES AU VERRE 15cl

Blanc 
Château La Coste, Provence 2018 10
Chablis Jean Marc Brocart, 2017 12

Rouge 

Les Pentes Douces, AOP, Coteaux D’Aix En Provence 10
Château Faget Saint Estephe, 2016 15

Rosé 
Rosé D’une Nuit, Domaine La Coste, Provence, 2018 8

Champagne 
Laurent-Perrier ‘la Cuvée’ Brut 18

BIERES 15cl 8€

1664, Heineken, Demory Blanche 

LES SANS ALCOOL 33cl 8€

LES EAUX MINERALES 75cl 9€

Coca, Coca Light, Coca Zero
Limonade Nature/Litchi 

Jus d’orange ou de pamplemousse frais 
Orangina, Schweppes

Evian 
Badoit


