
Boissons chaudes
Provenance café : Maison Reck Strasbourg

Espresso, Ristretto 	 3,5 €
Grand café (lait, crème) 	 4,5 €
Double espresso, Cappuccino 	 5 €
Café Latte Macchiato 	 6 €
Café viennois ou Chocolat viennois 	 6 €
Chocolat chaud 	 4 €
Chocolat chaud viennois saveur caramel ou vanille 	 6 €
Thés et Tisanes de la Maison BETJEMAN & BARTON	 5 €

Pause gourmande
PÂTISSERIES

Tarte aux fruits des pâtissiers Christophe FELDER et Camille LESECQ	 9 €
(samedi et dimanche)

Sélection de la pâtisserie Mulhaupt
Fondant au chocolat  	 9 €
Financier aux fruits rouges  	 9 €
Tartelette Linzer 	 9 €
Tartelette au citron  	 10 €

ASSIETTES À PARTAGER

Assiette de fromages 	 14 €
Planche mixte (fromages & charcuteries) 	 20 €
Foie gras de canard de la maison Artzner confiture de figues, toast 	 20 €

Champagne
Pommery Brut Apanage
Pommery Rosé Apanage
Delamotte Brut 
Pommery Cuvée Louise 2005

12 cl

14 €
17 €

75 cl

75 €
90 €
70 €

220 €

Apéritifs
Spritz Alsacien, Hugo Alsacien - 20 cl	 13 €
Limoncello Spritz, Campari Spritz - 20 cl	 13 €
Kir Vin blanc - 14 cl	 10 €
Kir Crémant - 14 cl	 11 €
Kir Royal - 14 cl 	 15 €
Ecusson - Cidre Bio Français - 33 cl	 6 €
Martini (rouge, blanc) - 6 cl	 7 €
Lillet Blanc ou Rouge - 6 cl	 7 €
Suze - 6 cl	 7 €
Pastis 51 / Ricard - 3 cl	 6 €
Porto Rouge - 8 cl	 8 €
Campari orange ou soda - 18 cl	 9 €
Noilly Prat dry - 6 cl							       7 €

Spiritueux Sans Alcool
Lyre’s Classico Grande - 12 cl 						      8 €
Lyre’s Spritz Italien - 4 cl							       8 €
Lyre’s Malt Americain - 4 cl						      8 €
Lyre’s Spiritueux sec de Londre - 4 cl 					     8 €
Lyre’s Esprit de canne blanche - 4 cl 					     8 €
Martini Nolo Vibrante - 6 cl 						      6 €



Cocktails
EFFERVESCENTS 	 16 €

Cocktail Signature Cour du Corbeau - 14 cl
Liqueur de pain d’épices, eau de vie de pain d’épices, jus d’orange, 
sirop de miel et Crémant 	

Indépendance  - 14 cl
Liqueur Grand Marnier, sirop de fraise, jus de citron et de cranberry, 
Champagne Pommery 

Mojito Royal - 18 cl 
Rhum Bacardi 4 ans, cassonade, menthe, citron vert, Champagne Pommery	  

Martini Royal Bianco - 18 cl
Martini blanc, jus de citron vert, Champagne Pommery 

SHORT DRINKS 9 cl	 13 €

Chambord Vodka
Vodka Grey Goose, liqueur Chambord, jus de cranberry, jus de citron

Smoky Citrus Sour 
Deljoy (liqueur d’agrumes et cognac), Whisky Lagavulin, sirop cannelle, citron, 
blanc d’œuf, Angostura

Éléphant Rose
Rhum Planteray 3 stars, liqueur Grand Marnier, sirop de fraise, jus de pamplemousse

LONG DRINKS 20 cl	 14 €

Kiwizz
Gin Citadelle, jus de citron, sirop de kiwi, eau gazeuse

Fraisier des bois
Gin Citadelle Rouge, liqueur Grand Marnier, crème de cassis, liqueur de framboise,
jus de fraise

Grey Goose Le Fizz
Vodka Grey Goose, jus de citron vert, liqueur Saint-Germain, eau gazeuse

Bières pression
Météor
Panaché, Monaco
Picon Bière (alcool à l’orange et bière)

Bières en bouteille
Affligen Blonde
Grimbergen Blanche
Gallia West IPA
Grimbergen Ambrée
Bière de la Brasserie Uberach (Blonde, Saison, Blanche)

Jus de fruits
Jus de fruits Granini : Ananas, Fraise, Orange, Tomate

Jus de fruits pressés Kookabarra  : Citron, Orange, Pamplemousse, Multi-fruits

Jus de Pomme de la Ferme Steinmetz 

Sodas
Coca-Cola, Coca-Cola Zero - 33 cl 	 5 €
Fanta, Sprite - 25 cl 	 5 €
Orangina, Lipton Icetea saveur pêche - 25 cl 	 5 €
London Essence : Tonic Water, Ginger beer, Tonic Pamplemousse romarin, 
Soda Pêche jasmin - 20 cl	   6 €

25 cl

50 cl33 cl25 cl20 cl

5 €
5 €
6 €

5 €
5 € 

5 €

3 €

3 €

50 cl

33 cl

100 cl

9 €
9 €

10 €

6 €
6 €
6 €
6 €
8 €

8 €
8 €

4 €

6 €

Eaux
Vittel
San Pellegrino
Perrier

6 €



Nos Cépages Alsaciens
Riesling, Domaine Jérôme Meyer, Blienschwiller, 2023
Vin sec avec de la rondeur, notes d’agrumes.

Gewurztraminer, Domaine Jérôme Meyer
Blienschwiller, 2023
Moelleux sur des notes de fruits exotiques.

Pinot Auxerrois, Domaine Koehly Kintzheim, 2022
En bouche, il s’exprime par une belle attaque avec un fruité 
délicat, une pointe d’acidité pour un bel équilibre gustatif. 

Pinot Noir, Domaine Blanck, Kientzheim, 2022
Du fruit, des notes de tabac, une touche d’épices douce. 
Bouche structurée, sur les fruits, des tanins veloutés et une 
belle mâche.

Crémant d’Alsace Domaine Bott-Geyl
Cuvée Paul-Edouard, Beblenheim
Extra brut. Fin et subtil, l’égal du Champagne.

Crémant Rosé, Domaine Jérôme Meyer, Blienschwiller
Fruité et sec avec des bulles légères, un régal.

Vins rouges
Bordeaux : Haut Médoc, Château Peyrat Fourthon
« La Demoiselle d’Haut Peyrat », 2018

Rhône : Crozes Hermitage Fleur de Syrahne, 
Domaine Michelas, 2023

Vins blancs
Bourgogne : Chablis domaine Jean-Marc Brocard, 2023	

Val de Loire : Pouilly Fumé, Domaine Hubert Veneau, 2022

Vin rosé
Côtes de Provence Roubine, « La vie en rose », 2023

Rhum 	 4 cl

Planteray 3 stars - Caraibes - Blanc					     8 €
Bacardi Carta Blanca, Puerto Rico - Blanc				    8 €
Bacardi Quatro anos, Puerto Rico - Ambré	 10 €
Angostura 1919, Trinidad et Tobago - Ambré	 13 €
Diplomatico Reserva Exclusiva, Venezuela - Ambré	 13 €
3 Rivières, Double wood, Martinique - Ambré	 13,50 €  
Planteray XO 20th Anniversary, Barbade - Ambré				    14 €

Cognac 	 4 cl

Hennessy VS	 11 €
Martell VSOP	 15 €
Henessy XO	 28 €

Armagnac 	 4 cl

VSOP Château de Laubade	 14 €
Hors d’Age Château de Laubade	 22 €

Calvados 	 4 cl

Drouin	 11 €

Eaux de vie d’Alsace de la Maison Metté
Poire Williams, Pain d’Epices, Framboise sauvage, Vielle Mirabelle,	 11 €
Marc de Gewurztraminer, Veille prune, Quetsche, Kirsch

Schnaps arrangé Hyca : 	 11 €
•	 Poire, thym et géranium
•	 Framboise, verveine et fleur d’immortelle

Crèmes & Liqueurs 	 4 cl

Grand-Marnier, Cointreau, Bailey’s, Chartreuse (verte ou jaune),	 9 € 
Amaretto, Fernet Branca, Marie Brizard, Get 27, Get 31, 
Saint Germain, Bénédictine, Limoncello S’Amer

12 cl

7 €

7,50 €

7 €

7 €

 10 €
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8 €
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Gin 	 4 cl

Citadelle								        12 €
Hendrick’s	 12 €
Monkey 47							       14 €
The Botanist							       14 €
Citadelle Rouge	 14 €

Vodka 	 4 cl

Grey Goose	 12 €
Belvédère	 14 €

Tequila	 4 cl

Patron Silver 	 12 € 
Patron (Reposado ou Anejo)	 15 €

Whiskies & Bourbons	 4 cl

Jameson – Irlandais						      10 €
Four Roses - Bourbon - Américain	 10 €
Johnnie Walker Black Label - Écossais	 12 €
Talisker Port Rhuige – Single Malt - Écossais	 14 €
Oban 14 ans – Single Malt - Écossais	 14 €
Lagavulin 16 ans – Single Malt - Écossais	 14 €
Nikka from the Barrel – Japonais	 15 €
Mitcher’s US 1 Bourbon 	 14 €
Mitcher’s US 1 Single Barrel Rye	 14 €

Accompagnement soft en supplément		   4 €

CLASSIQUES	

Américano - 20 cl	 10 €
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

Bloody Mary - 20 cl	 14 €
Vodka Grey goose, jus de tomate, jus de citron, sauce Worcestershire, 
tabasco, sel de céleri

Caïpirinha - 9 cl	 12 €
Cachaça Leblon, citron vert, cassonade

Daiquiri - 9 cl	 12 €
Rhum Planteray, jus de citron, sirop de sucre de canne

Margarita - 9 cl	 15 €
Tequila Patron Anejo, triple sec, citron

Mojito - 18 cl	 14 €
Rhum cubain Bacardi 4 ans, cassonade, citron vert, menthe fraîche, eau gazeuse  

Moscow Mule - 20 cl	 14 €
Vodka Grey goose, ginger beer, citron vert

Piña colada - 20 cl	 14 €
Rhum Planteray , jus d’ananas, purée de coco, Batida de coco 

Cosmopolitan - 9 cl	 14 €
Vodka Grey Goose, Cointreau, citron vert, jus de cranberry

Negroni - 9 cl 	 14 €
Gin Citadelle original, Campari, Martini rouge

SANS ALCOOL - 25 cl	 9 €

Vanilla Freezy Strawberry
Jus d’ananas, de fraise et de citron, sirop de vanille, confiture de myrtilles

Coconut Lips
Jus d’ananas, purée de coco, purée de framboise

Virgin Mojito
Menthe fraîche, citron vert, limonade

Virgin Spritz Lyre’s
Spritz Italien Lyre’s, Lyre’s Classico

Negroni Lyre’s 
Spiritueux Sec de Londres, Spritz Italien, Martini nolo vibrante 

BIO


