
L A  B R A S S E R I E  M O D E R N E
4 - D A N I O W A  K O L A C J A

 Z  D O B O R E M  W I N
 L U B  K O K T A J L I

Wyśmienite menu Executive
Chefa Pawła Kałuskiego

doskonale skomponowane
 z dobranymi na tę okazję

najlepszymi winami 
lub autorskimi koktajlami 

Walentynki 
w SOFITEL WARSAW VICTORIA

P A K I E T :  4 - D A N I O W A
K O L A C J A  O R A Z  M A S A Ż  

D L A  D W O J G A

V I C T O R I A  W E L L N E S S
5 5 -  M I N  M A S A Ż
C A Ł E G O  C I A Ł A
 D L A  D W O J G A

1 9 8 0  P L N / P A R A1 2 0 0  P L N / P A R A4 9 0  P L N / O S O B A

Masaż różanym masłem, kąpiel
stóp z płatkami róż

 i aromaterapią
 oraz kieliszek wina musującego

 z truskawkami 

Masaż całego ciała różanym masłem,
kąpiel stóp z płatkami róż 

i aromaterapią
 oraz  kieliszek wina musującego

 z truskawkami. Miłe chwile dopełni
wyśmienite menu

 4-daniowej kolacji z dobranymi 
na tę okazję winami

 lub autorskimi koktajlami. 

Valentine’s Day
in SOFITEL WARSAW VICTORIA

4 9 0  P L N / P E R S O N 1 2 0 0  P L N / C O U P L E 1 9 8 0  P L N / C O U P L E

L A  B R A S S E R I E  M O D E R N E
4 - C O U R S E  D I N N E R  

W I T H  W I N E  O R  C O C K T A I L
P A I R I N G  

V I C T O R I A  W E L L N E S S
5 5  - M I N  F U L L  B O D Y
M A S S A G E  F O R  T W O

P A C K A G E :  4 - C O U R S E
D I N N E R  A N D  B O D Y
M A S S A G E  F O R  T W O

Excellent menu crafted
 by Executive Chef Paweł Kałuski

perfectly composed
 with wine or signature cocktails

selection 

Massage with rose butter, foot
bath with rose petals,

aromatherapy
 and a glass of sparkling wine

with strawberries

Full body massage with rose butter,
foot bath with rose petals 

and aromatherapy, 
a glass of sparkling wine

 with strawberries. Pleasant moments
will be complemented

 by a delicious 4-course dinner menu
with wine or cocktails pairing.



Amuse Bouche  
Tuńczyk/kawior Antonius/ponzu 

Tuna/Antonius caviar/ponzu

Przystawka / Starter
Carpaccio z ośmiornicy/koper włoski/majonez Wasabi 
Octopus carpaccio/fennel salad/Wasabi mayonnaise

lub/or
Confitowany  bakłażan/puree z fasoli/marynowana cebula 

Eggplant confit/bean puree/pickled onion 

Zupa / Soup
Pieczona papryka/mascarpone/granat/chili 

Baked pepper/mascarpone/pomegranate/chili

Danie główne / Main course
Homar/puree z kalafiora/bisque 

Lobster/cauliflower puree/bisque
lub/or

Comber z jelenia/brukiew/czerwone wino 
Deer saddle/turnip/red wine 

lub/or
Czarny ryż Venere/Porto/złoto/mikro zioła 

Venere black rice/Port/gold flakes/micro herbs 

Deser / Dessert
Czekolada/mango/yuzu/złoto 
Chocolate/mango/yuzu/gold

Kawa/herbata/woda
Coffee/tea/water

Pakiet win lub koktajli
Wine or cocktail pairing

Menu 
4-daniowa kolacja

4-course dinner

R E Z E R W A C J E  /  R E S E R V A T I O N S :

K O L A C J A  /  D I N N E R :  
M i c h a ł  N a s i ł o w s k i  -  R e s t a u r a n t  M a n a g e r

e - m a i l :  M i c h a l . N a s i l o w s k i @ s o f i t e l . c o m
t e l . :  + 4 8  5 0 2  1 9 8  2 5 4

M A S A Ż  L U B  P A K I E T  /  M A S S A G E  O R  P A C K A G E :  
A n n a  T a p e r e k  -  V i c t o r i a  W e l l n e s s  M a n a g e r

e - m a i l :  A n n a . T a p e r e k @ s o f i t e l . c o m
t e l . :  + 4 8  2 2  6 5 7  8 6  1 7  


