
EAUX 
  50 cl 100 cl 

Evian 7 10 

Vittel 7 10 

Badoit 7 10 

San Pellegrino 7 10 

Chateldon (75cl)  10 

 

VINS 
  15 cl 75 cl 

VINS BLANCS 
   
Chablis, Jean Marc Brocard 14 58 

Sancerre, Le MD de Bourgeois, Henri Bourgeois, 2015 18 74 

Pouilly Fumé, Hubert Veneau, 2017 13 54 

Montagny 1er Cru                                                                    17               68 

 

VINS ROUGES 
 
Crozes-Hermitage, Domaine des Entrefaux, 2016 14 63 

Haut-Médoc, La Demoiselle d’Haut-Peyrat,  

Château Peyrat-Fourthon, 2014 15 67 

Chinon, Le Moulin à Tan, AB, 2016 13 58 

Mercurey, Domaine Meix Foulot                                              18               81 

 

VINS ROSÉS 
 

Côtes de Provence, « La vie en Rose »,   

Château Roubine, 2017 13 48 

Côtes de Provence, Château Coussin Ste-Victoire, 2016 14 63 

 

BOISSONS CHAUDES 
 
Expresso, expresso décaféiné      7 

Double expresso, double expresso décaféiné  9 

Café au lait, café au lait décaféiné  12 

Cappuccino, cappuccino décaféiné  12 

Thés et Infusions 12 
 

 

 

  



ENTRÉES (De 12h à 14h30) 
   
 

BUTTERNUT EN VELOUTE  18  
Chataignes roties, graine de courges  
 
SAUMON FUMÉ 29   
D’Écosse, blinis, crème fraîche, citron 
 
QUINOA AUX AGRUMES    (petit | grand bol)  19  | 28   
Avocat, agrumes, grenade, passion, coriandre 
 
RAVIOLES DE VOLAILLE CROUSTILLANTES    (petit | grand bol)       19  | 28   
Chou rouge et blanc, carotte, chou kale, sauce sésame 
 
 
 
 
 
 

 

PLATS (De 12h à 22h00) 

   
PÊCHE DU JOUR           28  
Disponible du lundi au vendredi 
 
BŒUF ANGUS  44  
Entrecôte, frites fraîches, béarnaise   
 
TARTARE 26  
De bœuf, frites fraîches, salade   

CAESAR  28  
Poulet & bacon, romaine, parmesan, croûtons    
 

PAPPARDELLE  26   
Cèpes et parmesan 

CLUB SANDWICH AU POULET RÔTI 28 
Bacon, frites fraîches, jeunes pousses de salade bio 

 
CROQUE MONSIEUR 19  
Frites fraîches, salade 

 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

                                                                                              (De 12h à 22h) 
 
 
 

Le BGB, c’est le « Best Gourmet Burger », qui vous garantit une qualité constante, un 
moelleux unique de la viande et un Buns préparé de manière artisanale, cuit sur sole de 

pierre. Le bœuf est pur muscle européen et haché comme chez le boucher. 
 

 

LE  BACON  CHEDDAR    25  
Le goût grillé, digne des grillades estivales, avec son bacon grillé et cheddar fondu 

 

 
 

Tous nos burgers sont accompagnés de frites et salade. 
 

 

 

 

DESSERTS (De 12h à 22h) 
   
 

CHEESECAKE         15 
Ananas et citron vert 
 
 

OPERA                                   15  
Entremet chocolat - café  
 
 

SAINT-HONORÉ BLOSSOM        15 
Aux chataignes et éclats de marrons confits 

DESSERT DU JOUR   12 
Disponible du lundi au vendredi 
 
CAFÉ / THE GOURMAND (de 12h à 14h30)   15  
 

 
 

 
 
 
 

Toutes nos viandes sont originaires de France, Allemagne et Pays-Bas. 

Prix nets en euros - Service compris 


