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Piatto a scelta
Croque Monsieur classico o al tartufo nero pregiato

Avocado toast con stracciatella di bufala
+ Salmone affumicato (supplemento 10 €)

+ Caviale Siberiano 10 gr (supplemento 20 €)

Uova Purgatorio en cocotte 

Crêpes calda a mo suzette con panna montata

French Brioche Toast con cannella e marmellata di visciole

Pancake o waffle con crema di nocciole bio

Angolo salato

Alzatina al tavolo da condividere

Varie tipologie di Pane

Quiche Lorraine

Insalata Ceasar con crostoni al parmigiano

Formaggio francese e mostarda di frutta 

Salumi locali, spianata romana e prosciutto crudo di Bassiano

Insalatina mista con verdure croccanti

Incluso di acqua e caffè

55€ a persona / 30€ bambini fino a 12 anni

Angolo dolce
Haute croissanterie dolce

Boule grande di macarons

Tagliata di frutta

Champagne

Cocktails

Pommery Brut Apanage

Spritz - Campari, Aperol, Hugo o Limoncello 

Étoile Rouge - purea di fragole e French Bloom

Perle d’Orange - arancia e champagne

Vini rose

Vini bianchi

Vini rossi

Sorelle - Famiglia Cotarella

Lampe de Méduse - Château Sainte Roseline

Luna Mater - Fontana Candida 

Pouilly-Fuissé – Louis Latour

Madreselva - Casale del Giglio

Bourgogne Côte de Beaune – Georges Joillot

Percorso di degustazione in tre calici da 7 cl, comprende:

Champagne, vino bianco e scelta tra rosé o rosso

L’esperienza vinicola Francese
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Allergeni



Lista allergeni

CONDIZIONI DI VENDITA : 
Carta di credito a garanzia fino a 4 persone - Prepagamento del 50% da 5 persone

Cancellazione gratuita fino a 72 ore prima

Glutine
1-2-3-7-8-12-13-14-15

Frutta a Guscio
1-8-13-14-15-16

Pesce
9-10

Sesamo
15

Sedano
3-4-6-11

Uovo
2-3-7-11-13-14-15-16

Mostarda
3-4-8

Soja
1-2-7-8-12-13-14-15-16

Latte
2-3-4-7-8-12-13-14-15-16

Ogni domenica
Dalle 12:30 alle 15:00


