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Flate de Champagne
Huitres avec purée de chou-fleur et mousse au champagne
Gambas rouges croustillantes avec gelée de mandarine
1-2-3-7-9-10-12-14

Scampi “alla pizzaiola” avec mayonnaise de poulpe,
olives Taggiasche and caviar Aestra.

2-3-4-9-10

Tagliolini aux oeufs avec oursins, palourdes et cébette
1-2-3-4-9-12-14

Homard roti, foie gras de canard, artichauts
copeaux de truffe blanche

2-9-10-12

Granité framboise -yuzu
3-6-7

Filet de baeuf Wellington a la truffe et sauce a la truffe noire
1-3-7-9-12

Sphere de chocolat Guanaja 70% avec praline gianduja et
mousse a la feve de tonka

1-3-6-7-8

Zampone artisanal servi avec ragott de lentilles
9

Cafés et petits fours
1-3-6-7-8

Coté panoramique 550 € boissons non incluses
Coté lounge 500 € boissons non incluses
310 € accord de vins en option

€
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Enfant

Mocktail “Impertinente®

Tartelettes feuilletées dorées a la tomate et petites zeppoline
croustillantes au fromage

137

Mini arancini de riz garnis de jambon et de petits pois sur une creme fromagere
1-7-9

Cannelonis farcies au ragty, servies avec
une sauce au basilic et une mozzarella crémeuse.

1-3-7-9-12

Mini burgers au saumon servis avec une mayonnaise citronne¢ et
des chips de patate douces
1-3-7-10

Ou

Morecaux de veaux mijotés servis avec des chips de patates douces
1-7-9

Fondant au chocolat servi avec une creme glacée
1-3-7

Délices gourmets du Nouvel An
1-3-6-7-8

150 € boissons non incluses
(Enfants jusqu’a 10 ans)
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Vegetarien

Flate de Champagne
Tartare d’avocat et de mangue assaisoné au poivre rose et au citron vert
Rosti de pomme de terre croustillant, creme de potiron et oeufs de caille
1-3-7-9-10

Millefeuille de legumes racines a la truffe noire
79

Risotto crémeux “Riserva San Massimo” a la truffe blanche
79

Cannellonis farcis a la ricotta de bufflonne, chataignes a la truffe blanche,
mousse de pommes de terre fumées

1-3-7--9

Granité aux framboises et au yuzu
3-6-7

Aubergines a la parmigiana avec sa creme de stracciatella et de truffe noire
1-7-9

Sphere de chocolat Guanaja 70% avec praline gianduja
1-3-6-7-8

Zampone artisanal végéatarien servis avec des lentilles Beluga
1-3-7-9-10

Café et petits fours
1-3-6-7-8

Coté panoramique 550 € boissons non incluses
Coté lounge 500 € boissons non incluses
310 € accord de vins en option




Liste des
Allergenes

Les plats servis peuvent contenir un ou plusieurs allergenes comme ingrédient
ou des traces provenant du processus de production.
Nous invitons les personnes allergiques a un ou plusieurs allergenes a le signaler au personnel en service.

** Produit frais, soumis a une technique de refroidissement rapide négatif.

Tous les prix sont indiqués en euros
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Q" Vegan v Végétarien

“Settimo Roman Cuisine & Terrace, sassocie aux organisations qui luttent pour la
sauvegarde des especes en voie dextinction, a donc décider de ne pas les proposer au
menu’”.

€




Réseroation

Tel. 139 06 478021
E-mail: h1312-re@sofitel.com

Emplacement

Settimo - Cuisine Romaine & Terrace chez
Sofitel Rome Villa Borghese
Via Lombardia 47, 00187 Rome - Italie

Conditions de vente

Paiement au moment de la réservation
Taxes inclus



