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SETTIMO

ROMAN CUISINE & TERRACE

prado doil s

Buffet

Il nostro Chef Giuseppe D’Alessio propone:
pani lievitati come la focaccia pasquale ripiena, croissant salati,
pizze salate al formaggio, casatiello, bruschette accompagnate dai
salumi e formaggi del territorio come il prosciutto crudo di
Bassiano, la salamella di Amatrice, la mozzarella dell’Agro Pontino.
Varieta di insalate, il carpaccio di manzo, 'insalata di polpo, le
uova, i fricei ed aleri prodotrei locali.

Scelta di uno dei seguenti piatti

Mezzi'tigatoni-Bio: Cay. Coeco alliimaericianaio Cacio't Pepe
Risotto ai fructi di mare
Fagottini di Crépes con carciofi e pecorino
Millefoglie di pesce bandiera alla parmigiana
Abbacchio al forno con patate

Dolci

Per finire in dolcezza, un angolo dedicato ai dolci della tradizione:
colomba artigianale, crostata di ricotta e gocce di cioccolato,
pastiera napoletana, hot cross buns, cornertti, waffle, french toast,
pantake, uova drlasgua; frutta freScase tante dlfre prelibatezze:

Ieequaie-Galte

Per finire, PETa pil piccoli ci sara la caccia alle uova di Pasqua

90€ a persona- Vini esclusi
105€ a persona con flite di champagne Pommery brut
40€ bambini fino ai 10 anni

Per le prenotazioni:

booking.settimo@sofitel.com
tel. 06 478022998
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