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78%

PETIT-DEJEUNER - BREAKFAST

Viennoiseries et pain frais
Pastries and fresh bread

Fruits frais
Fresh fruits

Oeufs brouillés, pornmes de terre, bacon et saucisses
Scrambled eggs, roasted potatoes, bacon and sausages

Pancakes maison (sur demande) : nature ou bleuets
Homemade pancakes (on demand): Plain or blueberries

Oeufs bénédictines (sur demande) : jambon/bacon ou saumon fumé
Eggs benedict (on demand): ham/bacon or smoked salmon

Omelettes du Chef
The Chef's omelet
STATIONS FROIDES - COLD BAR
Plateau de saumon fumé et accompagnements
Smoked salmon and toppings

Planche de fromage et charcuterie
Charcuteries and cheese platter

Salades du marché
Market salads

Tartines de saison
Toasts and Hors d'oeuvres

Plateau de légumes grillés
Grilled veggies platter

ROTISSERIE - ROTISSERIE

Contrefilet de boeuf aux épices de Montréal
Montreal Steak spices roasted striploin

Poisson du jour
Catch of the day

Légumes de saison
Seasonnal veggetables and side dish

PATISSERIE - DESSERTS AND SWEETS

Sélection de desserts de saison et mignardises
Selection of homemade desserts and mignardises

Gaufres du Renoir et garnitures
Renoir waffles and toppings

BREUVAGES - BEVERAGES

Café, thé, jus d’'orange et pamplemousse
Coffee, tea, orange juice and grapefruit

Smoothie du jour (sur demande)
Smoothie of the day (on demand)

A LA CARTE - A LA CARTE

Huitres servies avec mignonette et citron
Oysters served with mignonette and lemon

1/2 douzaine
/2 dozen
21

1douzaine
1dozen
39

Mimosa Prosecco
Mimosa Prosecco
14

Mimosa Champagne
Mimosa Champagne
28

Olivier Perret - Chef exécutif Executive Chef - Paul Peyrat - Chef patissier Pastry Chef

Veuillez aviser votre serveur pour toute allergie ou restriction alimentaire.Les taxes
et le service ne sont pas inclus.
Please let us know of any allergies or restrictions. Taxes and service are not included.
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