oo 8o TWIL%‘ Notre carte d’été est disponible de 12h a 22h,

toute la semaine.
% W LES ENTREES

Nos tomates d’autrefois au basilic et feta, sirop de tomate épicé 18

Fines tranches de thon mi-cuit mariné, sésame et avocat 20
Saumon fumé de Norvege, creme acidulée a l'aneth 34

(Fufs mimosa de « Mamie Constant » 16

NOS INCONTOURNABLES

La vraie salade César Ritz 24
Burger de boeut 36
Croque-Monsieur au comté et jambon « Prince de Paris » 31

Salade Nicoise 24

NOS SIGNATURES

Entrecote de nos régions grillée, haricots verts a I'échalote et ail frais, pommes grenailles roties 39
Ravioles de langoustines, mousseline d’artichauts, coulis de crustacés 36
Volaille jaune du Gatinais rotie a la broche au beurre d’herbes, purée pommes de terre 33

Filet de bar roti, aubergine contite et cébette, yaourt grec a la menthe 34

NOS DOUCEURS

La fameuse tarte au chocolat de Christian Constant 14
Belle ile flottante au caramel et amandes eftilées 12
Panna cotta a la verveine et abricot 14
Salade de fruits rouges au basilic 18
Les fromages de nos régions 22

Glace ou sorbet de saison 16

>roposition Végétarienne Issue de produits locaux
Nous vous proposons des pains au levain naturel, de Jean Luc Poujauran,
fabriqués & partir de farine du moulin de Précy-sur-Marne et de sel de Guérande biologique.
Nous privilégions I'agriculture biologique et les producteurs de fruits et légumes provenant de circuits courts.
Prix nets en euros, service compris

Toutes nos viandes sont nées, élevées, abattues et découpées en France, tous nos poissons sont issus de la péche durable
La liste de nos allergenes est a votre disposition, n’hésitez pas a nous solliciter



