
Tartare de saumon, huîtres et bar relevés au gingembre et citron 23€ 

Crème légère de topinambour, dés de foie gras et huile de noisette 17€

 Marinade de noix de St Jacques au citron vert et livèche 24€

Jeunes poireaux tièdes à la vinaigrette aux herbes,  sauce ravigote 17€  

Salade romaine,  crabe,  avocat et pamplemousse 22€

Artichaut Camus,  foie gras poêlé au jus de porto et câpres 26€

Œuf mimosa de « Mamie Constant » 16€

Blanquette de veau à l’ancienne aux petits oignons,  riz basmati 32€

Pot au feu de légumes cuit dans un bouillon à la citronnelle 22€

Tournedos de filet de bœuf sauté à l’échalote grise,  pommes Pont Neuf 37€

Noix de coquille St Jacques rôties au beurre ½ sel,  endives caramélisées au jus d’orange amer 32€

Volaille jaune rôtie à la broche au beurre d’herbes,  purée pommes de terre 30€

  Dos de cabillaud cuit fondant, mijoté de lentilles de St Flour, condiment à la cébette 29€

Ravioles de langoustines,  mousseline d’artichauts,  coulis de crustacés 32€

Plat du jour 34€

   
 PLATS COMPRENANT UN SUPPLEMENT DE 4€ EN FORMULE

Tarte des demoiselles tatin,  crème crue fermière 14€

Pavlova aux fruits exotiques,  sorbet noix de coco 14€

Sablé croquant à la vanille,  crème citron meringuée 14€

La fameuse tarte au chocolat de Christian Constant 14€

 Belle Ile flottante au caramel et amandes effilées 14€

Traditionnel Paris Brest 14€

Les fromages de nos régions 20€

TOUS NOS FRUITS ET LÉGUMES CRUS SONT ISSUS D’UNE AGRICULTURE BIOLOGIQUE
 TOUTES NOS VIANDES SONT NÉES,  ÉLEVÉES,  ABATTUES ET DÉCOUPÉES EN FRANCE    

L e s  e n t r é e s

L e s  p l a t s

M e n u C a r t e  

L e s  d e s s e r t s

E n t r é e  &  p l a t  4 2 €  
E n t r é e  &  p l a t  &  d e s s e r t  4 9 €  


