L SO1'S

Disponible de 12h a 22h

Les entrées

SOUPE DE POTIMARRON AUX NOISETTES ET COMTE Y 16
Pumpkin soup with hazelnuts and Comté cheese

EUF MAYONNAISE ET MIMOSA 16
Deviled egg

FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY DE POIRE CONFITE AU VIN ROUGE 24
Duck foie gras, red wine-glazed pear chutney

SAUMON FUME DE NORVEGE, CREME ACIDULEE A L’ANETH 34
Norwegian smoked salmon, dill and lemon sour cream

Les incontournables

LA VRAIE SALADE CESAR RITZ 24
Caesar salad
BURGER DE B(EUF 36

Beef burger

CROQUE-MONSIEUR AU COMTE ET JAMBON « PRINCE DE PARIS » 32
Croque-monsieur with comté cheese & « Prince de Paris » ham

Issu de produits locaux &) Proposition vegan

veGAN

Proposition végétaricnne

Prix nets en euros/ taxes et service inclus - Net prices in euros/ taxes and service included

Nos viandes sont nées, élevées, abatlucs el découpées en I'rance, saul Tonglet de bocul, provenant d'Ecosse.
Tous nos poissons sont issus de la péche durable

Our mcats arc born, raised, slaughtered, and butchered in I'rance, except [or the beel hanger steak, which comes
from Scotland, our {ish arc sustainably caught

Les signatures

VOLAILLE FERMIERE ROTIE, PONT NEUF

ET QUELQUES FEUILLES DE ROMAINE 30
Roasted Free-Range Chicken, fries and romaine leaves

RAVIOLES DE LANGOUSTINES, MOUSSELINE D’ARTICHAUTS 36
COULIS DE CRUSTACES
Langoustine raviolis, artichoke puree, shellfish coulis

ONGLET DE BCEUF AU POIVRE NOIR SARAWAK, 36
GRATIN DE MACARONI AU VIEUX PARMESAN
Beef hanger steak with Sarawak pepper, parmesan macaroni and cheese

DOS DE CABILLAUD GRENOBLOISE, 34
TOMBEE D’EPINARDS A L’AIL ROSE
Cod fillet “Grenobloise” style seasoning, sautéed spinach with pink garlic

Les desserts &

FROMAGES AFFINES DE NOS REGIONS 22
Regional cheese selection
TARTE AU CITRON MERINGUEE 16

Lemon pie with meringue

TARTE DES DEMOISELLES TATIN, CREME CRUE FERMIERE 14
Tatin pie, raw farmhouse cream

MOUSSE AU CHOCOLAT GUANAIJA 10
Guanaja Chocolate Mousse

GLACE ET SORBET DE SAISON 16
Seasonal ice cream and sorbet

co

SALADE DE FRUITS EXOTIQUES PARFUMEE AU CITRON VERT |
Exotic fruits salad with lime (\g)

vEGAN



