
МЕНЮ

АПЕРИТИВ

– игристое розовое брют, Испания

КУРС 1

– белое сухое вино, Франция

– устрица фин де клер

КУРС 2

– белое сухое вино, Чили

– с уткой, манго и сыром с красной плесенью

КУРС 3

– розовое полусухое вино, Португалия

– запечённый камамбер с мёдом и орехами

КУРС 4

– красное сухое вино, Аргентина

– хэнгер стейк с соусом демиглас 

и вялеными томатами 

КУРС 5

– черничный, Хорватия

– меренговый рулет с кули из чёрной смородины 

и свежими ягодами


