
MENÜ

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Bitte beachten Sie, dass unsere Gerichte Allergene enthalten
können. Für weitere Informationen oder Hilfe wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.

AUTHENTISCH | BODENSTÄNDIG | FRANZÖSISCH

SIGNATURES

IMPERIAL OSSETRA KAVIAR
Serviert am Tisch mit Brioche Toast & Crème Fraîche

Ossetra 10g | 38

FRANZÖSISCHE AUSTERN
Schalotten | Mignonette | Zitrone | Pumpernickel

6 Stück | 30
12 Stück | 56

HANDGESCHNITTENES RINDERFILET TATAR
Klassisch mariniert & zubereitet an Ihrem Tisch

Serviert mit geröstetem Sauerteigbrot
100g | 32

                                                                                                                                                                                                              

4/10

1/3/4/7

1/2/7



Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Bitte beachten Sie, dass unsere Gerichte Allergene enthalten
können. Für weitere Informationen oder Hilfe wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.

VORSPEISEN

Bunter Pflücksalat | Chèvr’adoré | Wildkräuter | Pistazien | Himbeerbalsam

Caesar Salad
Römerherzen | halb-getrocknete Tomate | Parmesan | Croûtons 

Thunfisch Tatar | Gurke | Avocado | Meeresspargel | Limette | Piment d’Espelette  

Foie Gras Terrine | Marinierte Birne | Endivie | Portweingelee | Brioche Toast 

Geröstete Bete Carpaccio | Shimeji Pilze | Rapunzel | Haselnüsse | Orange
Rapsölvinaigrette 

SUPPEN

Hummer Bisque | Fenchel | Orange | Crème Fraîche

Kürbissuppe | Kokos | Kerne | Spreewälder Bio-Kernöl 
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ALLERGENE
Glutenhaltiges Getreide 1 | Schalen-und Krustentiere 2 | Ei 3 | Fisch 4 | Nüsse & Erdnuss 5 | Soja 6

Milch oder Laktose 7 | Hülsenfrüchte 8 | Sellerie 9 | Senf 10 | Sesam 11 | Sulfite 12 | Lupinen 13 | Weichtiere 14

                                             

HAUPTGÄNGE

Gebratene Maispoularde
Kürbisrisotto | Wilder Brokkoli | Granatapfel | Trüffeljus 

Fjord Forellenfilet
Beluga-Linsen | Fenchel | Kirschtomate | Muschel-Safransauce 

Zart-geschmorte Lammstelze
Kartoffelgratin | Bohnengemüse | Burgundersauce 

Kalbsleber Lyoner Art
Schnittlauchpüree | Calvados Apfel | Bretonische Zwiebel | Kalbs Jus 

Gegrilltes Entrecôte (230g) 
Bohnen | Möhren | Pommes Alumettes | Béarnaise 

Filet Mignon „Au Poivre“ (170g) 
Bohnen |  Möhren | Pommes Allumettes | Pfefferrahmsauce 

Tagliarini à la Truffe | Trüffelrahm | Petersilie | Parmesan | gehobelter Trüffel 

Schnitzel „Chou-fleur“ 
Knuspriger Blumenkohl | Kürbis | Rapunzel | Orangencurry 
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Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Bitte beachten Sie, dass unsere Gerichte Allergene enthalten
können. Für weitere Informationen oder Hilfe wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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