
ChampagnerDinner

CARTE

BLANCHE
RESTAURANT

24.10.2026 | 18:00 UHR



Auster Hervé Fine Nr. 2 
Spinat | Sauce Hollandaise | Ikura Kaviar 

Natur Ziegenkäse
Wildkräutersalat | Bayonne Schinken

 Himbeeren | Himbeerbalsam

Rouget Barbet
Acquerello Risotto | Zitrusfrüchte & Perlen

Fenchel | Krustentier-Héritage-Schaum

Getrüffeltes Perlhuhn Sûpreme
Haselnuss & Clementine Mie de Pain | Spargel

Edelpilze | Trüffel-Buttersauce
Kartoffel-Mousseline

Pavlova | Aprikosenkompott | Vanillehonig
Aprikosen-Sorbet

                                                                             

LA CUVÉE 

CUVÉE ROSÉ

HÉRITAGE BRUT RESERVE

GRAND SIÈCLE
ITÉRATION N°26

HARMONY - DEMI SEC
                                                                             

MENÜ

249 EUR PRO PERSON 
INKL. CHAMPAGNERBEGLEITUNG UND WASSER
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