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DIE SCHONSTE
7EIT DES
JAHRES

Die Weihnachtszeit ladt dazu ein, besondere Momente zu teilen - sei es mit der Familie, Freunden
oder Kollegen. Oder vielleicht mochten Sie sich selbst eine kleine Auszeit vom Trubel gonnen und
einfach genieBen. Egal, wie Sie die Festtage verbringen méchten: Bei uns erleben Sie eine festliche
Atmosphare voller Warme und Freude, die lhre Weihnachtszeit unvergesslich macht.

Ob Sie einen stillen Rickzugsort suchen oder Ihren Liebsten ein auBergewdhnliches Geschenk
bereiten wollen — wir machen Ihre Weihnachtswinsche wahr.

Lassen Sie sich verzaubern und feiern Sie mit uns ein festliches Highlight im SO/ Berlin Das Stue!
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WEIHNACHTSMENU 2025
24. - 26. Dezember // 18:00 UHR

Amuse Bouche
GruBB aus der Kiiche

Wolowina Rindsfilet-Tatar - Handgeschnitten
Selleriepuree | Wildkrauter | Wachtelei | Truffelbalsam | Brioche

Butternut-Kurbisssuppe
Gebratene Jakobsmuschel | Wilder Brokkoli | Granatapfel

Barbarie Entenbrust a 'Orange
Glasierte Maroni| Brezelknodel | Apfelrotkraut | Vichy Karotte
ODER
Winter Kabeljau

Brandade de Morue | FenchelgemUse | Safran-Muschelsud

Warmer GewUrz-Schokoladenkuchen
Kirscheiscreme | Spekulatius

Vier-Gang-Menu 99,00 € pro Person



WEIHNACHTSMENU 2025
24. - 26. Dezember // 18:00 UHR

VEGETARISCH

Amuse Bouche
GruBB aus der Ktiche

Ziegenkase ,Brilée” & marinierte Bete
Wildkrautersalat | Pistazie | Himbeerbalsam

Hokkaido Kurbis Cremesuppe
Gebratener Krauterseitling | wilder Brokkoli | Granatapfel

Champagner-Maronen Risotto
GrUner Spargel | Vichy Karotte | Truffel-Burrata

Warmer Gewurz-Schokoladenkuchen
Kirscheiscreme | Spekulatius

Vier-Gang-Menu 89,00 € pro Person



ahr so wundervoll, wie Sie das neue Jahr beginnen wollen. - '
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en @en, den perfekten Start ins Jahr 2026 zu halbyen. . :

Beenden Sie das alte
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SILVESTERMENU

31.12.2025 AB 19:00 UHR

Amuse Bouche
GruBB aus der Ktiche

Lachs Carpaccio - Label Rouge
Meeresspargel | Geflammte Avocado | Gurke | Limette

Steinpilz Creme
Violette Kartoffel | Pilzsalat | Entenschinken

Gedunsteter Heilbutt
Safran Risotto | Spinat | roter Chicorée | Zitronen-Thymian

Gegrilltes Rinderfilet Mignon
Kartoffelgratin | Vichy Karotte | Bohnen | Portweinsauce | Truffel-Bernaise

Valrhona Schokolade
Eingelegte Kirschen | Kirscheis | Pistazie

Funf-Gange-Men( 199,00 € pro Person Inkl. einem Glas Champagner zur BegruBung
Das Carte Blanche 6ffnet um 19:00 Uhr. Zur BegruBung servieren wir Ihnen eine Auswahl an Brioche

und Flatbread, begleitet von aufgeschlagener Meersalzbutter sowie einem Krauter-Frischkase-Dip.
Das Menu wird ab 20:00 Uhr serviert.



SILVESTERMENU
VEGETARISCH

Amuse Bouche
GruBB aus der Ktiche

Ziegenkase ,Brllée”
Wildkrautersalat | eingelegte Melone | Himbeerbalsam

Steinpilz Creme
Violette Kartoffel | Pilzsalat | crispy Parmesan

Goldenes Safran Risotto
Blffelmozzarella | Spinat | roter Chicorée | Zitronen-Thymian

Gerosteter Romanesco
Vichy Karotte | Ei | Petersiliensalat | Truffel-Bernaise

Valrhona Schokolade
Eingelegte Kirschen | Kirscheis | Pistazie

Funf-Gange-Ment 188,00 € pro Person Inkl. einem Glas Champagner zur BegruBung
Das Carte Blanche 6ffnet um 19:00 Uhr. Zur BegruBung servieren wir Ihnen eine Auswahl an Brioche
und Flatbread, begleitet von aufgeschlagener Meersalzbutter sowie einem Krauter-Frischkase-Dip.

Das Menu wird ab 20:00 Uhr serviert.



SILVQ\STER
. zIM BEL“M- ETAGE

31122025
23:00 - 0100 UHR

Upgraden Sie Ihre Silvesterhacht und
begriBen Sie das gneue ‘Jahr stilvell in

das Feuerwerk von unserer Terrasse aus
und stoBen Sie gememsam mit uns auf

2026 an.
*

unserer Bel Eta mit Champagner, - -
Berlinern und Ourrywurst - ‘genieBen Sie -
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GUTSCHEINE

Ein Wochenendtrip, ein Tag im
Spa, ein auBergewohnliches *
kulinarisches Erlebnis - im °
estaurant oder @infééh nur eine
inigler Bar: Das SO/

e Feeling kann
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Momente versehenken.
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https://www.so-berlin-das-stue.com/en/vouchers/
https://www.so-berlin-das-stue.com/en/vouchers/
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Groups & Events sales’ berlrn@so hotels com
RestaurantreSerwerungen restaurant berlln@so hotels oom
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http://www.facebook.com/SOBerlinDasStue/
http://www.linkedin.com/company/das-stue-hotel-berlin-tiergarten/?viewAsMember=true
http://www.instagram.com/soberlin.das.stue/
http://https//www.so-berlin-das-stue.com/

