
S T A R T E R S

M A I N S

Cooked and raw vegetables  VEGAN 20

Eel | topinambur | chips | red onion

Vitello Tonnato

Wild Salad | beets | gorgonzola | garlic-
thyme-honey-mustard dressing

Burrata | marinated cherry tomatoes | basil pesto 

25

20

20

17

Lentil soup | laurel | welsh onion 15

Grilled leek  VE GAN
onion broth | beetroot | raspberry

18

Fusilloni pasta  VEGAN
Cherry tomato | basil

23

Veal cheek 
Parsnip | jus

Rib eye 
Baked potato | cardoncelli mushroom 
créme fraîche | chive mayonnaise

37

Croacker fish 
Vadouvan sauce | parsley oil | mangold

Fried cod 
Puttanesca sauce | grilled eggplant

34

36

39

Bottoni in meat broth 
Spring onion oil | escarole 
Bottoni filling: chicken, beef ribs, vegetables,
mortadella, parmesan 

Bottoni in cream reduction
Bottoni filling: chicken, beef ribs, vegetables,
mortadella, parmesan 

25

Risotto 
Garlic | parsley | baccala | spicy oil 

25

23

S I D E S

Italian cheese selection
fruit jam | roasted bread

Bread selection 

20

3,50

Choccolate mousse   VEG AN
raspberries | muscovado sugar 

14

Mascarpone cream 
homemade ladyfingers | coffee | hazelnut | cocoa

Creamy coconut |  yuzu | liquorice    

Bonet alla piemontese 

16

18

14

D E S S E R T S

Mixed salad   

Steamed vegetables

Cardoncelli mushrooms

Parsnip

Cherry tomato and basil salad at 6,50 each

B R E A D  &  C H E E S E

A P E R I T I F

At THE CASUAL, we deliver on our promise of offering contemporary
Italian cuisine in a relaxed and inviting atmosphere.

THE CASUAL
CONTEMPORARY / ITALIAN / RELAXED

All prices in € including VAT. Please be informed that our dishes may contain allergens.
For further information or assistance please contact the service team.

H O T  B E V E R A G E S

Café creme                                                                                    
Cappuccino                                                                                                                                   
Espresso / macchiato                                                                                       
Double shot espresso / macchiato                                                                                    
Latte Macchiato                                                                                                                           
Various teas                                                                                                            
Fresh herbal tea with mint | ginger                                                                           

5
6
3
5
7
9
7

D I G E S T I F  4 C L

Aperol Spritz

Amaretto Sour

16

16

White Passion Sbagliato 19

Pallini Limoncello 

Amaro Fernet Branca

10

10

Amaro Ramazzotti 9

Please ask for our special of the day!

Grappa PO´di Poli Moscato 13



V O R S P E I S E N

H A U P T G Ä N G E

Gegartes und rohes Gemüse  VEGAN 20

Aal | Topinambur | Chip | frische rote Zwiebel

Vitello Tonnato

Wildkräutersalat | Bete | Gorgonzola 
Knoblauch-Thymian-Honig-Dressing

Burrata |  Kirschtomate | Basilikumpesto

25

20

20

17

Linsensuppe | Lorbeer | Waliser Zwiebel 15

Gegrillter Lauch  VE GAN
Zwiebelbrühe | rote Bete | Himbeere

18

Fusilloni  VEGAN
Kirschtomate | Basilikum

23

Kalbsbäckchen
Pastinake | Jus

Rib eye 
Gebackene Kartoffel | Kardoncelli-Pilze
Créme fraîche | Schnittlauchmayonnaise

37

Croacker-Fisch 
Vadouvische Sauce | Petersilienöl | Mangold

Kabeljau
Puttanesca-Sauce | gegrillte Aubergine

34

36

39

Bottoni in Brodo (Brühe aus Huhn und Rind)
Frühlingszwiebelöl | Eskariol-Salat
Bottoni-Füllung: Hähnchen, Rinderrippchen,
Gemüse, Mortadella, Parmesan

Bottoni in Rahmreduktion
Bottoni-Füllung: Hähnchen, Rinderrippchen,
Gemüse, Mortadella, Parmesan

25

Risotto 
Knoblauch | Petersilie | Baccala | Chili-Öl 

25

23

B E I L A G E N

Italienische Käseauswahl
Marmelade | Brot

Brotkorb

20

3,50

Schokoladenmousse  VEG AN
Himbeere | Muscovadozucker 

14

Mascarpone 
Löffelbiskuit | Kaffee | Haselnuss | Kakao

Kokosnuss |  Yuzu | Lakritz

Bonet alla piemontese 

16

18

14

D E S S E R T S

Gemischter Salat

Gegartes Gemüse

Kardoncelli-Pilze

Pastinake

Kirschtomate-Basilikum-Salat je 6,50

B R O T  &  K Ä S E

A P E R I T I F

Bitte fragen Sie nach unserem Tagesgericht!

Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer. Bitte beachten Sie, dass unsere Gerichte Allergene enthalten können.
Für weitere Informationen oder Hilfe wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.

H E I S S G E T R Ä N K E

D I G E S T I F

Aperol Spritz

Amaretto Sour

16

16

White Passion Sbagliato 19

Pallini Limoncello 

Amaro Fernet Branca

10

10

Amaro Ramazzotti 9

Im THE CASUAL erfüllen wir stets unser Versprechen, moderne italienische
Küche in einer entspannten und einladenden Atmosphäre zu präsentieren

THE CASUAL
CONTEMPORARY / ITALIAN / RELAXED

Café creme                                                                                    
Cappuccino                                                                                                                                   
Espresso / Macchiato                                                                                       
Doppelter Espresso / Macchiato                                                                                        
Latte Macchiato                                                                                                                           
Tee (verschiedene Sorten)                                                                                                     
Frischer Tee (Minze oder Ingwer)                                                                           

5
6
3
5
7
9
7

Grappa PO´di Poli Moscato 13


