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ZAHLEN & FAKTEN

78 Zimmer & Suiten,
untergebracht im
ehemaligen Gebaude
der Koniglichen
Danischen Botschaft

1939 vom Architekten
Johann Emil Schaudt
erbaut; mit Inspira-
tionen aus dem
danischen Klassizismus

Innendesign und
Konzeption aller
offentlicher Bereiche
von Patricia Urquiola

Parkett, kostenloses
Wilan, Regenduschen,
Nespresso Maschinen,
Ultra-HD Entertainment

Exklusiver Eingang in
den Zoo Berlin

"SO/ BERLIN DAS STUE IST EIN ORT, DER HOCHWERTIGES,
TRADITIONELLES UND ZEITGENOSSISCHES DESIGN

ZUSAMMENFUHRT.

ES VERSTROMT EINE BESONDERS
INNIGE ATMOSPHARE - WIE DAS LUXURIOSE
WOHNZIMMER EINES FREUNDES."

PATRICIA URQUIOLA

DAS STUE

Foto-Kollektion von
Christian Thomas mit
zeitgendssischer,
moderner Fotografie aus
Berlin

Top 20 Hotels in
Nordeuropa des Condé
Nast Traveler Magazins
2021

Die STUE Bar -
einzigartige

Atmosphare fur
gute Gesprache

Wunderschone, griine
Terrasse geeignet fur
Dinner und Drinks

24-Stunden
Zimmerservice

Bel Etage Salon mit
65 m2 Veranstaltungs-
flache fur 30 Personen
oder 50 Personen fur
Cocktailempfange

50m2 Bel Etage Salon
Terrasse mit Blick Uber
den Tiergarten

45 m2 Private Dining
Salon mit direktem
Blick auf das Zoo-
Gehege, buchbar fur
exklusive Events

Dreistockiger,
historischer Treppen-
aufgang mit Bibliothek
auf jeder Etage

Ein Refugium
inmitten des GroR-
stadtdschungels,
umgeben vom
Uppigen Grin des
Tiergartens

110 m2 Bel Etage
Suite mit einer 80m?2
groBen Terrasse

Flexible Raum-
optionen fur Veran-
staltungen mit bis zu
200 Personen

Susanne Kaufmann
Spa mit Indoor-Pool,
finnischer Sauna und
drei Behandlungs-
rdumen mit Tages-
licht

Fitnessraum aus-
gestattet mit
modernsten Techno-
gym-Geraten

Fitness, Jogging
und Yoga im
Tiergarten Park

Fahrrad- und
Elektrofahrrad -Verleih

Zentrale Lage
zwischen Ost- und
Westberlin im
Botschaftsviertel

Shoppingmeile
Kurfurstendamm
und KaDeWe in nur
10 Minuten zu FuB
erreichbar

Brandenburger Tor -
5 Minuten mit dem
Auto

Flughafen:

Berlin Brandenburg
BER

23 km (40 Minuten)
mit dem Auto
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BEL ETAGE
SALON

P 03

Empfangen Sie |hre Gaste zu Cocktails oder
einem privaten Dinner im Bel Etage Salon. Die
Empfangsraume der ehemaligen Danischen
Gesandtschaft verstrébmen noch heute ein
vornehmes Flair und eignen sich hervorragend
fUr reprasentative Anlasse. Noch heute wird der
Salon mit den originalen Lampen der 1940er
Jahre bestrahlt.

Mit seinen beinahe funf Meter hohen Decken und
einer 50m2 groRen Terrasse wirkt der Bel Etage
Salon vornehm und modern zugleich.

RAUMMIETE UND
MINDESTUMSATZE
AUF ANFRAGE

RAUMGROSSE

Gesamtflache
Terrasse
MaRe

KAPAZITATEN
Cocktail

Theater
Blocktafel (Dinner)
Blocktafel (Meeting)

65 m2
50 m2
12m x 4.25m x 5m

50 Personen
(+20 mit Terrasse)

40 Personen
30 Personen
28 Personen
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PRIVATE DINING
SALON
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Fotografien von Christian Thomas wirken
stimmungsvoll auf den Private Dining Salon,
der eine GroBe von 45m? umfasst. Er bietet das
perfekte Ambiente fur exklusive Events und
Abendessen fur bis zu 30 Géaste.

Mit der einzigartigen Aussicht auf die Antilopen,
StrauBe und Emus des Zoo Berlin, schafft der
Salon eine aufBergewodhnliche und gleichzeitig
intime Atmosphare flur Besprechungen sowie
Empfange und private Mittag- und Abendessen.

RAUMMIETE UND
MINDESTUMSATZE
AUF ANFRAGE

RAUMGROSSE

Gesamtflache
MaBe

KAPAZITATEN
Cocktail

Theater

Blocktafel

L-féormige Blocktafel

45 m2
18.5m x 5.5m x 3.25m

25 Personen
25 Personen
20 Personen
30 Personen
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THE CASUAL
RESTAURANT
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Im All-Day-Dining Restaurant The CASUAL
treffen ausgewahlte Zutaten auf ehrliche
Handwerkskunst, um feinste Tapas zu kreieren.
Diese kdnnen Sie auch auf der Terrasse im grinen
Innenhof genieflen.

Im Restaurant wird Tageslicht durch geometrische
Formen an der Decke in den Raum geflutet.
Patricia Urquiola arrangierte dieses harmonische
Zusammenspiel.

Beide Restaurants, das All-Day-Dining Restaurant
The CASUAL und das The Casual+ kdnnen exklusiv
gebucht oder auch zusammengelegt werden, um
Raum fur bis zu 75 Personen zu schaffen.

OFFNUNGSZEITEN

FrUuhstlck

Montag - Freitag
Samstag & Sonntag
Feiertage

06:30 - 11:00 Uhr
07:30 - 12:00 Uhr
07:30 - 12:00 Uhr

Mittagessen
Montag - Freitag
Samstag & Sonntag

12:00 - 15:00 Uhr
12:30 - 15:00 Uhr

Abendessen

Montag - Sonntag 18:00 - 22:00 Uhr

RAUMGROSSE

Gesamtflache 85 m2

Male 14m x 9m x 3.25m
KAPAZITATEN

A la carte 1- 8 Personen
Menu 9 - 40 Personen*

*40 Personen mit 4 Blocktafeln
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THE CASUAL+
RESTAURANT

Die ikonische Sammlung von Kupfertdbpfen und
-pfannen dekoriert mit Tom Dixon-Leuchten
die Decke und ist Uber dem zentral im Raum
stehenden Blocktisch drapiert.

Der Gast hat Einblick in die offene ShowkUche und
anhand clever positionierter Deckenspiegel kann
er die Zubereitung der Speisen am Klchentresen
beobachten. Zusammen mit ausgewahlten
zeitgenodssischen  Fotografien von  Christian
Thomas verspricht das gesamte Interieur ein
multisensorisches Erlebnis.

Beide Restaurants, das All-Day-Dining Restaurant
The CASUAL und das The Casual+ kdnnen exklusiv
gebucht oder auch zusammengelegt werden, um
Raum fur bis zu 75 Personen zu schaffen.

RAUMMIETE UND
MINDESTUMSATZE
AUF ANFRAGE

RAUMGROSSE

Gesamtflache 85 m2

MaRe 1.5m x 7m x 3m
KAPAZITATEN

A la carte 1- 8 Personen
MenU 9 - 35 Personen
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STUE BAR AND
LOUNGE

In vertrauter Salonatmosphare atmen Sie den
Glamour des alten Berlin, genieen bei gepfle-
gter Konversation neu interpretierte Cocktail-
klassiker.

Die STUE Bar befindet sich ebenerdig und
verstromt eine lassige Wohnzimmeratmosphare.
TagsUber fallt der Blick durch ausladende Fens-
ter direkt auf den Zoo, bei Nacht werden diese
mit einer Leinwand verhangen und Vintage-Filme
abgespielt, was die Atmosphare noch intensiver
macht.

Die STUE Bar verfugt Uber einen trapez-
formig angelegten Tresen und eine grof3e
Terrasse. Das Interior-Design ist durch ver-
spielte Aneinanderreinungen von Texturen ge-
pragt. Die Teppiche haben die Musterung traditio-
neller Parkettbdden, Tresen und Saulen sind mit
Kupfer ummantelt.

RAUMMIETE UND
MINDESTUMSATZE
AUF ANFRAGE

RAUMGROSSE

Bar & Lounge 160 m2
Terrasse 130 m?2
KAPAZITATEN

Cocktail 200 Personen
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STUE
BIBLIDTREKEN

In  der historischen Front des Gebaudes
hat jedes Stockwerk einen ausladenden
Treppenabsatz, dessen Details die altehrwuir-
dige Geschichte des Hauses widerspiegeln. Ein
eleganter, originaler Parkettboden, franz&sische
Fenster, restaurierte Elemente und strémendes
Licht stehen im Kontrast zu Patricia Urquiolas
extravaganten, gemdutlich gestalteten Sitzge-
legenheiten.

Zusammen ergibt dies eine sich Uber drei
Etagen erstreckende Bibliothek mit Buchern
des Taschen Verlags zu Kunst, Architektur,
Kultur und - eine Ode an den Zoo - Tieren.
Kunsthandwerk, Fotografien und Cajons aus
Panama tauchen die dritte Etage in einen
wohltuenden Farbenrausch.

RAUMMIETE UND
MINDESTUMSATZE
AUF ANFRAGE

RAUMGROSSE

Gesamtflache
Male

KAPAZITATEN
Cocktail

64 m2
8m X 3.5m

30 Personen
pro Bibliothek
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KONFERENZ-
PAUSCRALE

KONFERENZPAUSCHALE
GANZTAGS

Unbegrenzte alkoholfreie Getranke & Safte
Vitaminwasser
Nespresso Maschine

KAFFEEPAUSE AM VORMITTAG

Kaffee, Tee & Wasser

Orangensaft & Apfelsaft

Obstauswahl

Pan Brioche | Pecorino | WalnuR
Minicroissant | Lachs | Meerrettichsauce | Salat
Tomaten-Mozzarella-Salat | Basilikum

2-GANG LUNCHMENU
(nach Wahl der Kuche)
inkl. Wasser & Kaffee

KAFFEEPAUSE AM
NACHMITTAG

Kaffee, Tee & Wasser
Orangensaft & Apfelsaft
Obstauswahl

Granola mit Naturjoghurt | Honig
Blatterteig | Spinat oder Schinken
Tomatenmuffin

Russischer Salat

AUDIO VISUAL EQUIPMENT
TV Screen, Flipchart, Stifte, Blécke
& kostenloses Wlan

Weiteres Equipment kann gegen Aufpreis hinzugebucht werden.

115,00 € pro Person

KONFERENZPAUSCHALE
HALBTAGS

Unbegrenzte alkoholfreie Getranke & Safte
Vitaminwasser
Nespresso Maschine

KAFFEEPAUSE

Kaffee, Tee & Wasser

Orangensaft & Apfelsaft

Obstauswahl

Pan Brioche | Pecorino | WalnuR
Minicroissant | Lachs | Meerrettichsauce | Salat
Tomaten-Mozzarella-Salat | Basilikum

oder

Kaffee, Tee & Wasser
Orangensaft & Apfelsaft
Obstauswahl

Granola mit Naturjoghurt | Honig
Blatterteig | Spinat oder Schinken
Tomatenmuffin

Russischer Salat

2-GANG LUNCHMENU
(nach Wahl der Ktuche)
inkl. Wasser & Kaffee

AUDIO VISUAL EQUIPMENT
TV Screen, Flipchart, Stifte, Blédcke
& kostenloses Wlan

Weiteres Equipment kann gegen Aufpreis hinzugebucht werden.

100,00 € pro Person
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KAFFEEPAUSEN

KAFFEEPAUSE 1
22,00 € pro Person

Kaffee, Tee & Wasser
Orangensaft & Apfelsaft
Obstauswahl
Pan Brioche | Pecorino | WalnuR
Minicroissant | Lachs | Meerrettichsauce | Salat
Tomaten-Mozzarella-Salat | Basilikum

KAFFEEPAUSE 2
22,00 € pro Person

Kaffee, Tee & Wasser
Orangensaft & Apfelsaft
Obstauswanhl
Granola mit Naturjoghurt | Honig
Blatterteig | Spinat oder Schinken
Tomatenmuffin
Russischer Salat

PN
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3-GANG-MENU
AB 10 PERSONEN

M E N U 75,00 € pro Person

VORSPEISEN

Pappa al pomodoro - Tomate | Burrata | Balsamico | Kresse
oder
Vitello Tonnato - kaltes Kalbfleisch | Thunfischsauce | frittierte Kapern | Kresse
oder

Croaker Fisch-Carpaccio | Seetang | Zitrusfrichte | Meeresspargel

HAUPTGANG

Riso Orzo | Kurbis | Ziegenkase | Kresse
oder

Lachsfilet | belgische Endivie-Confit | Brokkolicréme
oder

MaishUhnchenbrust | belgische Endivie-Confit | Brokkolicréme

DESSERT

Tartelette | Haselnuss | Kaffeecréme
oder
Tiramisu

BITTE TEILEN SIE UNS UNVERTRAGLICHKEITEN UND ALLERGIEN IM VORAUS MIT.
BITTE WAHLEN SIE VON DEN JEWEILIGEN OPTIONEN PRO GANG EINE EINHEITLICHE
SPEISE AUS UND TEILEN UNS IHRE AUSWAHL BIS 7 TAGE VOR EVENTBEGINN MIT. FUR
EINE AUSWAHLMOGLICHKEIT VOR ORT BERECHNEN WIR ZUSATZLICH 20 € PRO PERSON
UND PRO GANG.

P12
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5-GANG-MENU
AB 10 PERSONEN

M E N U 115,00 € pro Person

VORSPEISEN

Pappa al pomodoro - Tomate | Burrata | Balsamico | Kresse
oder
Vitello Tonnato - kaltes Kalbfleisch | Thunfischsauce | frittierte Kapern | Kresse
oder
Croaker Fisch-Carpaccio | Seetang | Zitrusfriichte | Meeresspargel

1. ZWISCHENGANG

Linsensuppe | Cotechino-Wurst | Balsamico

2. ZWISCHENGANG

Pochiertes Ei | Blumenkohl | Mandeln | Parmesanchip | Kresse
oder
Lachstatar | Sour Cream | gegrillte Fruhlingszwiebel

HAUPTGANG
Riso Orzo | Kurbis | Ziegenkase | Kresse
oder
Lachsfilet | belgische Endivie-Confit | Brokkolicréme
oder

Maishthnchenbrust | belgische Endivie-Confit | Brokkolicréme

DESSERT

Tartelette | Haselnuss | Kaffeecréme
oder
Tiramisu

BITTE TEILEN SIE UNS UNVERTRAGLICHKEITEN UND ALLERGIEN IM VORAUS MIT.
BITTE WAHLEN SIE VON DEN JEWEILIGEN OPTIONEN PRO GANG EINE EINHEITLICHE
SPEISE AUS UND TEILEN UNS IHRE AUSWAHL BIS 7 TAGE VOR EVENTBEGINN MIT. FUR
EINE AUSWAHLMOGLICHKEIT VOR ORT BERECHNEN WIR ZUSATZLICH 20 € PRO PERSON
UND PRO GANG.
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FINGER
FOOD

VOM LAND

Frittatine - frittierte Pastawrfel
Bechamel | Erbsen | gekochter Schinken

pro Stuck

Scamorza 500 €
Bombette Pugliesi

Schweinenacken | Pecorino

gerducherter Schweinebauch 6,00 €
Kalbstatar | Tapiokachips

Truffelmayonnaise | Kapuzinerkresse 700 €
Polenta | Chorizo 6,00 €
AUS DEM MEER pro Stuck
Tintenfisch | Mango | Avocado

Limette | Chili | Korianderkresse 700 €
Oktopus | Teryaki

Kimchimayonnaise | Meeresspargel 700 €
Thunfisch | Ricotta | Ponzu 8,00 €
AUS DEM GARTEN pro Stuck
Auberginenkrokette

Tomaten-Chili-Creme 500 €
KUrbisvariation (vegan) 500 €

DESSERT

Tiramisu

Pralinenwindbeutel
Sahne | Haselnusspaste

STUE KLASSIKER

Klassischer Caesar Salad
Parmesan | Croutons
mit Huhn

Currywurst am Spiel3 (auch vegan)
sUR-pikante Currysauce

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTABNAHME VON 10 STUCK PRO SORTE.

BITTE TEILEN SIE UNS IHRE AUSWAHL BIS 7 TAGE VOR EVENTBEGINN MIT.

P14

pro Stuck

500 €

400 €

pro Stuck

6,00 €
+2,00 €

550 €
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SCHAUMWEINE 0.75l ROSE 0.75|
CHAMPAGNE Spatburgunder Rosé 48,00 €
Champagne Bollinger 119.00 € Endinger Engelsberg Kabinett trocken
Special Cuvée Weingut Knab

Baden, Deutschland
Laurent Perrier Cuvée 14900 € fruchtige, sanfte und leicht herbe Anklange von roten Frichten
Rose Alie - Syrah & Vermentino 54,00 €
Cava "Relats” Brut Nature 69,00 € Frescobaldi
Bodegas Recaredo Toskana, Italien
Penedes, Spanien sommerlich spritzig, feine Zitrus- und Kiwiaromen
Pinot Rosé brut - biologischer Anbau 69,00 € ROTWEINE 0.75l
Weingut Johanniger )
Rheinhessen, Deutschland Spa_tburgunder Fass 38 56,00 €
feinnervig mit vollem Beerengeschmack, zarte Perlage WemgLJt Knab

Baden Deutschland
Manufaktur J. Geiger 45,00 € satte Farbe, weiches, kraftiges Bukett, keine Holzaromatik
Prisecco alkoholfrei - wechselnd nach Saison S _
Aperitifvariante aus heimischen Streuobstwiesen Chianti Classico 6500 €
von der Schwaébischen Alb, Deutschland Villa Mangiacane,

Toskana, Italien

kraftvoll, die Krauter des Mittelmeeres werden spurbar
WEISSWEINE 0.75I
Sauvignon Blanc Il trocken 5400 € Chateau Castera 6500 €

Weingut von Winning
Pfalz, Deutschland

fruchtig, grun, sehr belebend

Riesling trocken 54,00 €
Weingut Heiligenblut

Rheinhessen, Deutschland
rassiger, mineralischer Wein mit Apfel- und Zitrusaromen

Weissburgunder & Chardonnay trocken 48,00 €
Weingut Andres
Pfalz, Deutschland

anregend, saftig, florale Aromatik

Grauburgunder 48,00 €

Endinger Engelsberg Kabinett trocken
Weingut Knab, Baden, Deutschland

heimische Frichte und fein ausbalancierte Saure

Lugana - Trebbiano 49,00 €

Bulgarnini, Lombardei, Italien
frisch & fruchtig mit Pfirsich- und Aprikosenaromen

Bourgogne Chardonnay 95,00 €
Bernard Moreau, Burgund, Frankreich
buttrige Mineralitat mit zarten Vanilleténen, perfekter Barriqueeinsatz

Médoc
Bordeaux, Frankreich

aristokratischer Cabernet in Balance mit der Kirscharomatik des Merlots

Rioja Crianza - Tempranillo 60,00 €
Bodega Montecillo

Rioja, Spanien

saftiger, vollmundiger Wein mit spanischem Temperament

Els Pics - Garnacha, Carinena, 62,00 €
Merlot, Syrah
Bodegas Mas Alta

Priorat, Spanien
fruchtbetontes und feinstrukturiertes Kraftpaket

HALBTROCKENE &
SUSSE WEINE 0.75l

Riesling feinherb 65,00 €
Bernkasteler Badstube Kabinett
Weingut Wwe. Dr. H. Thanisch

Mosel, Deutschland
perfekte harmonische Balance zwischen StuBRe&Saure,
leicht und anregend

Bei Fragen zu Jahrgéngen sprechen
Sie uns bitte an.
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KALTE & HEISSE
GEITRANKE

KALT WARM

WASSER KAFFEE

Voslauer still 0,751 /9,00 € Filterkaffee 1/900 €

Voslauer medium 0,751 /9,00 € Espresso / Macchiato 300 €
Doppelter Espresso/ Macchiato 500 €
Cappuccino 6,00 €

ALKOHOLFREIE, Latte Macchiato 700 €

GETRANKE & SAFTE Cafe Latte 6,00 €
Nespresso-Maschine Pad /2,50 €

Apfelschorle natUrtrib 0,331 /4,50 €

Rhabarberschorle 0,331 /4,50 €

Apfelsaft 0.331/ 4,50 € TEEAUSWAHL

Coca Cola / Light / Zero 0,21 /450 € Weisser Tee Kannchen / 8,00 €

Fanta, Sprite 0,21 /450 € Gruner Tee Kannchen / 8,00 €

Vitaminwasser 0,21 /6,50 € Schwarzer Tee Kannchen / 8,00 €
Krautertee Kannchen / 8,00 €

Tonic Water 0,251/ 4,50 € Frichtetee Kannchen / 8,00 €

Soda Water 0,251/ 4,50 €

Bitter Lemon 0,251/ 4,50 €

Spicy Ginger 0,251/ 4,50 €

Ginger Ale 0,251/ 4,50 €

BIER

Berliner Berg 0,31 /6,00 €

BRLO Pale Ale 0,31 /6,00 €

Noam 0,331/ 700 €

BRLO Berliner Weisse 0,31 /6,00 €

Maisels Weizen 0,51 /700 €

Maisels alkoholfrei 0,31/ 6,00 €
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SO/ BERLIN DAS STUE
KONTAKTDATEN

YVONNE SEELHOFF
GROUPS & EVENTS MANAGER

TEL +49 - 30 311722 O
DIRECT +49 - 30 208 472 54 2
FAX +49 - 30 311 722 90
YVONNE.SEELHOFF@SO-HOTELS.COM

so-herlin-das-stue.com



