
LUNCH
LUNCHPu

llm
an

 B
as

el
 E

ur
op

e 
| 

C
la

ra
str

as
se

 4
3 

| 
C

H
-4

00
5 

Ba
se

l |
 T

. +
41

 (6
1)

 6
90

 8
71

0 
| 

w
w

w
.b

is
tro

-e
ur

op
e-

ba
se

l.c
h

Herzlich Willkommen!
Wie immer haben wir für Sie eine 

Auswahl an Tagesmenüs und feinen
Klassikern zusammengestel lt. Geniessen 

Sie Ihren Mittag nach Ihrem Gusto.
Guten Appetit

Sehr geehrte Gäste
Wir verwenden Fleisch & Brot

aus Schweizer Produktion.
Ausnahmen werden speziel l  deklarier t.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Al l -
ergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne.

Preise in CHF inkl. MWST.

Die Rechnungsstel lung in Euro erfolgt zum
aktuel len Tageskurs

 Vegetarisch  Vegan  Gluten Frei

STARTER VOM BUFFET
Kleine Salatschale    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,-

Grosser Salatteller à discrétion    .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,-
Tagessuppe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,-

LEICHT & LECKER
Summerbowl  (  möglich) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19,-
Mischsalat | mini Burrata | Pistazien Pesto | Datterini
Focaccia | Balsamico Dressing
+ gebratene mediterrane Pouletbrust Spiessli   (140g)  .  .  .  .  .  .  . +9,-

Paccheri „cacio e pepe“  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21,-
Olivenöl | Pecorino Romano | Parmigiano | schwarzer Pfeffer
+ Kalbs-Saltimbocca   (ca.70g) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . +14,-

Gebratenes Doradenfilet    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29,-
Safran Sauce | Zucchett i Gemüse | Rosmarin Kartoffeln

TAGESTELLER
vom 06.07.2026 bis 10.07.2026

Zum Tagestel ler ist eine Tagessuppe oder eine Salatschale vom Buffet inklusive

25,- 

Montag
Gebratene Pouletbrust  | Rosmarin Jus | mini Brokkoli | Pappardel le

 

Dienstag
Gri l l ier tes Kalbssteak  mit Kräuterkruste | Kartoffelgratin | Zucchett i Gemüse

Mittwoch
Trutenpiccata  | Tomatensauce | Polenta | sautier te Art ischocken

Donnerstag
Rindsragout  | Ofenkartoffeln | Blumenkohl mit Brösmeli

Freitag
Gebratener Lachs   | Beurre Rouge | Pi law Reis | Blattspinat

(vegetarische Optionen erhält l ich)

KLASSIKER
Baselbieter-Kalbsbratwurst  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,-
Schmelzzwiebeln | Portwein Jus | Pommes Frites | Kräutersalat

Wiener Schnitzel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . klein  .  33,-
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  gross  .  46,-
Preiselbeeren | Zitrone | Sardel len | Kapern | Pommes Frites | Bei lagen-Salat

Black Angus-Rindsfilet  180g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  49,- 
„Pullmans Café de Paris“ Butter oder Portwein Jus | Pommes fr i tes

SÜSSES
Tiramisu  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17,-
Saisonale Beeren 

Süsse Tagesüberraschung  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,-
Glace & Sorbet   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,-
pro Kugel

AKTUELL
Pullmans Burger
Beyond Meat Burger  .  .  .  .  .  .  .  . 29,-
Rindsburger   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29,-

Alle Burger mit:
Focaccia Bun | Avocado | Mozzarel la di 

bufala | Honig - Thymian Glasur 
Basi l ikum Pesto | rote Zwiebeln | Rucola | 

Tomaten 


